TARTA Z PRZECIEREM JABLKOWYM

Skiadniki na 12 porgcji:

KRUCHE CIASTO:
» 500 g maki pszennej
¢ 2509 zimnego masta
e 150 g cukru pudru
« 2jajka
 1tyzeczka ekstraktu wanilii
« szczypta soli
NADZIENIE JABLKOWE:
« 700 g puree jabtkowego PURENA
« 60 g cukru
 15gmasta
¢ 12 g cukru waniliowego
» 25 g skrobi ziemniaczanej

Wszystkie sktadniki
na ciasto wyrobic
recznie.

SPOSOB WYKONANIA:

Podzieli¢ ciasto

na 2 kulki Wiekszg kulke wiozy¢
(wieksza do lodéwki, mniejsza
i mniejszg). do zamrazalnika na

ok. 30-60 min.

Do rondla wsypac
cukier, zala¢ woda.
Ruszac rondlem do
skarmelizowania cukru.

Nastepnie doda¢ masto.

Dodac puree jabtkowe,
i cukier waniliowy,
smazyc przez chwile
mieszajac, az mus
zacznie babelkowad.
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Schtodzone ciasto wyja¢  Na ciasto Mniejsza czgs¢
Skrobie ziemniaczang z lodéwki, rozwatkowac wytozyc ciasta wyjac z za- .
rozpusci¢ w kilku tyzkach i wytozy¢ nim dno i boki nadzienie mrazalnika i zetrze¢  Piecw 170°C
wody, doda¢ do musu, wysmarowanej uprzednio jabtkowe, na wierzch warstwy  PrZ€Z OkPJfO
wymiesza¢, zdja¢ mastem i oprészone; wyréwnac. jabtkowej na duzych  40-45 minut.

oczkach tarki. Wyja¢, wystudzic.

z palnika. Wystudzic. maka formy do tarty.

Wartosci odzywcze:

100g 1 porcja
316 kcal | 508 kcal

Gotowe ciasto spozy¢ w przeciagu 24 h.
Otwartg saszetke PURENA przechowywa¢
wlodéwce przez 7 dni.




