MAKARON SPAGHETTI Z KLOPSIKAMI W SOSIE POMIDOROWYM

Sktadniki: SPOSOB WYKONANIA:
« 600 g mielonej wieprzowiny
* 359 ml zupy pomidorowej o @

PURENA

« 1duzacebula %
* 2 zabki czosnku # @
100 ml $mietany 30% '

100 g tartej butki

« 2jajka
* sOl, pieprz —
 olej do smazenia
* makaron spaghetti \ “.“..‘...QC’S]’
—
Ugotuj makaron wedtug W duzej misce umieszczamy mieso, sSmietane, Cebule i czosnek drobno
instrukcji na opakowaniu. butke tartg oraz jajka. Mieszamy do uzyskania siekamy i podsmazamy
gtadkiej masy. Doprawiamy solg i pieprzem. na patelni na ztoty kolor.

Dodajemy do miesa czosnek i cebule, Klopsiki smazymy na oleju taczymy 350 ml zupy pomidorowej PURENA
mieszamy i formujemy klopsiki przez ok. 3 min., potem z 250 ml zimnej wody i zalewamy klopsiki. Dusimy
wielkosci orzecha wtoskiego. przektadamy do garnka. na matym ogniu ok. 10 min, az sos zgestnieje.




