SOS VINEGRET

Sktadniki na 5 porcji (500 ml):

« 110 g przecieru jabtkowego Purena

» 50 g zageszczonego soku jabtkowego
Purena

« 200 g oliwy greckiej

« 50 ml octu jabtkowego 6 %

» so6lipieprzdo smaku
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SPOSOB WYKONANIA:

Propozycja podania:

* mix safat

* s0s winegret na przecierze jabtkowym
* kozi ser

» pieczony burak

» awokado

 orzechy wioskie karmelizowane

Wartosci odzywcze: Gotowy sos spozy¢ w przeciagu 24 h.

Otwartq saszetke PURENA przechowywac
433 keal | 354 keal wlodéwce przez7 dni.
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Wszystkie sktadniki wla¢ do blendera.
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Zblendowac na gtadka mase.



