RAVIOLI Z DYNIA | PARMEZANEM

Sktadniki na 12 porgji: SPOSOB WYKONANIA:
FARSZ:
* 350 ml zupy krem marchew-dynia
PURENA o 9 e

« 350 g biatego sera

« Y2tyzeczki cynamonu

« Y2 tyzeczki gatki muszkatotowe]
« szczypta ptatkéw chilli

s s0Ol, pieprz

« 1cebula

« Swieza szatwia

« 100 g mastfa

* 50 g parmezanu

* 1jajko

CIASTO: Na patelni rozgrzad tyzke W misce wymieszad twarozek z zupg PURENA i jajkiem.  Z podanych sktadnikow
» 300 g maki pszennej t 500 masta i zeszkli¢ na nim Doprawic sola, pieprzem, chilli, gatkg muszkatotowa zagniesc ciasto na ravioli
) 3,J'Iajka cebule pokrojona w kostke. i cynamonem. Potaczy¢ z przypieczong cebulka. i odstawi¢ na 15 min.
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Ciasto rozwatkowad na cienki pfat Pierozki gotowad w osolonej Polac rozpuszczonym mastem
i uktadac na nim porcje farszu. Przykryc wrzacej wodzie do momentu szatwiowym i posypac tartym
drugim pfatem ciasta i lekko docisngc. az wyptyna na gore. parmezanem.

Szklanka lub nozem wycinac pierozki.




