PACZKI Z MARMOLADA MANGO

Sktadniki:

« 500 g maki pszennej typ 650
e 130 g cukru + 1 tyzka do zaczynu @
« cukier wanilinowy (opcjonalnie)
« 70 g rozpuszczonego masta ‘%
« 57z6itek
« 200 ml cieptego mleka
+ 50 ml do zaczynu

45 g swiezych drozdzy

2 tyzki spirytusu lub wodki
1,5-2 litry oleju roslinnego
Nadzienie:

* 200 ml przecieru mango Purena
* 3-4 tyzki mrozonych wisni

SPOSOB WYKONANIA:

« 2 lyzeczki cukru kokosowego Zrobié zaczyn: Z6ttka ubi¢ z cukrami  Przetozy¢ na Wiozy¢ do miski, przykry¢  Uformowac kuleczki,
lub trzcinowego drozdze rozpuscic na puszystg mase. oproszony makg iodstawi¢ w ciepte miejsce  sptaszczy¢ i natozyc

* sokzpotowy cytryny w 50 ml cieptego Doda¢ pozostate blatiwyrabia¢  na 1-2 h. Wytozyc ciasto na srodek nadzienie

) :U"gzri;i';: oleju kokosowego mleka i tyzce cukru.  sktadniki, zaczyn ciasto przez na blat, zagniesc kilka razy  /pkt. 6/. Dokfadnie

Lukier: Odstawic na 15 min. i wszystko wymiesza¢. ok. 10 min. i podzieli¢ na 20-24 kawatki. zawing¢ i zakleic.

. ;iz*ifak;%ocr&ifi Vgﬁjru @ Przykry¢iodstawi¢ na 30-40 min. Przygotowac lukier

do ponownego wyrosniecia.
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Nadzienie: ==
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Na patellnl podsmaz.yc wisnie na oIeJ,u koko;owym o804 t—‘,=, . .
lub masle, z dodatkiem cukru. Dodac przecier — Wktadac paczki do oleju,
mango Purena, wymieszac i smazy¢ do odparowania. W szerokim garnku rozgrzac po 2-3 sztuki i smazy¢
Doprawic sokiem z cytryny, zmiksowac na gtadko. olej do ok. 170°C. ok. 2 min. z kazdej strony.

Gotowe ciasto spozy¢ w przeciagu 48 h.
Otwartq saszetke PURENA przechowywa¢
wloddéwce przez 7 dni.



