MUFFINKI DYNIOWE

Sktadniki na 18 sztuk:

* 3jajka

* 100 mloleju

* 1 cukier wanilinowy

« 180 g cukru

* 350 g zupy krem dynia z marchewka Purena
« 200 g maki pszennej

 1tyzka gorzkiego kakao

 11tyzeczka proszku do pieczenia
 1tyzeczka cynamonu

* 1/2tyzeczki sody oczyszczonej

Gotowe babeczki spozy¢w przeciagu 24 h.
Otwartg saszetke PURENA przechowywa¢
wloddéwce przez7 dni.

SPOSOB WYKONANIA:

Jajka zmiksowac
z olejem.
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Kokilki na muffinki wysma-
rowac¢ mastem, napetnic
masg do 2/3 wysokosci.

Dodac zupe krem zdyni Purena  Dodac pozostate sktadniki
i cukier. Zmiksowac do i wymieszac.
potaczenia sktadnikow.
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Piekarnik nagrzac do Posypac muffinki
temperatury 185°C cukrem pudrem.
i piec 20-25 minut.



