MUFFINKI CZEKOLADOWO-BRZOSKWINIOWE Z NADZIENIEM

SPOSOB WYKONANIA:

Sktadniki na 12-14 sztuk: @

4 tyzki stotowe przecieru brzoskwiniowego PURENA

(ciasto) + 5 tyzek stotowych do nadzienia

100 g gorzkiej czekolady

100 g masta

2 jajka

% szklanki cukru

3% szklanki maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia

cukier puder do dekoracji v eelly
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W garnku rozpuscic
masto z czekolada.

Piec 20 min.
w temperaturze
180 stopni.

Wartosci odzywcze: Gotowe babeczki spozy¢ w przeciagu 24 h.

Otwartq saszetke PURENA przechowywac
372 keal Jff 206 kcal wlodéwce przez7 dni.
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Dodac make pszenng, cukier,
jajka i proszek do pieczenia,
wymieszac r6zga.

Po wyjeciu z piekarnika kazdg

muffinke napetnic szpryca

przecierem brzoskwiniowym.

Kokilki na muffinki wysma-
rowa¢ mastem, napetnic
masg do 2/3 wysokosci.

Posypac muffinki
cukrem pudrem.




