KREWETKI W POMIDOROWYM CURRY

Sktadnikis: SPOSOB WYKONANIA:

* krewetki

1 zupa krem pomidorowa Purena

1 szalotka lub cebula

2-3 zabki czosnku

1 papryczka chili

1 cm kawatek swiezego imbiru

1 tyzeczka kuminu

1 tyzeczka przyprawy curry

2 tyzki jogurtu naturalnego

1 tyzka oleju rzepakowego i tyzka masta
(do smazenia)

1 garsc tajskiej bazylii lub kolendry
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Cebule, czosnek, papryczke Dodac oczyszczone, umyte krewetki Nastepnie wlad zageszczong
i imbir drobno posiekac i podsmazyc razem 3-4 min. zupe pomidorowa Purena
i podsmazyc¢na oleju z mastem.

Dodac kumin i curry, wymieszac Dodac jogurt naturalny. Dorzucic¢ posiekana tajska
i dusic¢ razem kilka minut. bazylie lub kolendre.

Gotowe danie spozy¢ w przeciagu 24 h.
Otwartg saszetke PURENA przechowywa¢
wloddéwce przez7 dni.



