KOPYTKA DYNIOWE Z PALONYM MASLEM

Skiadniki:

* 600 g ugotowanych ziemniakéw
* 350 ml zupy krem marchew-dynia
PURENA

200 g maki pszennej

1 jajko

1 tyzeczka curry

sol

100 g masta
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Ziemniaki przecisnac
do miski przez praske
lub ubic na puree.
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Wrzuci¢ kopytka na wrzaca,

SPOSOB WYKONANIA:

Dodac zupe krem marchew-
dynia Purena, jajko, curry
oraz s6l do smaku.
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Masto rozpusci¢ w rondlu i trzymac
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Wyrobic dobrze mase dyniowa
i dodawac stopniowo make

az konsystencja ciasta pozwoli
na uformowanie wateczkéw.

Na blacie obsypanym maka
uformowac wateczki o srednicy
ok. 2 cm a nastepnie pocigc

na kopytka.

Palonym mastem pola¢ kopytka i podawac samo-

osolong wode i gotowac ok.
1 min. az wyptyna na wierzch.

na matym ogniu ok. 3 min az do dzielnie lub jako element dania. Mozna posypac
uzyskania orzechowego zapachu. tartym parmezanem lub wedzonym twarogiem.




