JOGURTOWIEC

Sktadniki: SPOSOB WYKONANIA:
MASA JOGURTOWA:

FRUZELINA JEZYNOWA:

3 jajka

600 ml jogurtu naturalnego

500 ml przecieru z ananasa
PURENA

100 g cukru pudru

1 cukier wanilinowy

50 g kaszy manny

50 g maki ziemniaczanej lub budyn

opakowanie mrozonych jezyn
lub innych ulubionych owocow
150 ml wody

2 tyzki cukru trzcinowego Jajka ubi¢ z cukrami Do masy dodac pozostate sktadniki Piekarnik nagrza¢ do 170 C. Mase przela¢ do

V2 galaretki malinowe; na puszystg mase. i wymieszac do pofaczenia. wytozonej papierem do pieczenia formy (24 cm)
lub tyzka maki ziemniaczanej

i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika, piec ok. 1 h.

[

0044 7,
— — Jogurtowiec po upieczeniu odstawic

Jezyny przetozy¢ do garnka, zala¢  Odparowac troche ptynu, doda¢ by wystygt, potem na wierzch przelac
wodg i podgotowa¢, dodac cukier galaretke i wymiesza¢ do pota- powoli fruzeline owocowa. Wstawi¢ do
i podgrzewa¢ do rozpuszczenia. czenia. Odstawic¢ do ostudzenia. lodowki lub w chtodne miejsce na min. 2 h.




