BURACZANE SPAGHETTI Z PIECZONA FETA

Sktadniki:

» zupa krem z buraczkow @
czerwonych Purena

1 kostka sera feta

6 listkéw Swiezej szatwii

 garsc listkéw botwinki

 1tyzeczka oliwy z oliwek

« 500 g makaronu spaghetti

« parmezan lub jogurt naturalny
(opcjonalnie)

Do naczynia zaroodpornego przelac
zupe z buraczkéw czerwonych Purena.

Naczynie wstawi¢ do nagrzanego
do temp. 200°C piekarnika na 20 min.

SPOSOB WYKONANIA:
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Dodac posiekane listki botwinki
i szatwii, wymieszac.
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Potozyc ser i pokropic go oliwa.
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W tym czasie ugotowac
makaron.

Po wyjeciu z piekarnika wymieszac sos
z makaronem i podawac z parmezanem
lub kleksem jogurtu naturalnego.

Gotowe danie spozy¢ w przeciagu 24 h.
Otwartg saszetke PURENA przechowywa¢
wlodéwce przez 7 dni.



