MAKARON FUSILLI Z RATATOUILLE | GUAWA

SPOSOB WYKONANIA:
Skiadniki: o 9

« 1duza cebula

- 2 zabki czosnku

- $wiezy lub suszony tymianek

« 1 czerwona papryka

- 1 sredniej wielkosci bakfazan

- 1 mata cukinia

« 250 g przecieru zguawy PURENA
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e —
Cebule i czosnek posiekac w drobng kostke Papryke, bakfazana oraz cukinie doktadnie umyc i pokroic

i delikatnie podsmazy¢ na oliwie przez ok.4 min. w kostke ok. 1 x 1 cm. Dodac do cebuli i smazy¢ kolejne 4 min.

Catosc podlac przecierem z guawy, doprawic solg, Podawac z ugotowanym makaronem
pieprzem oraz tymiankiem i dusi¢ do miekkosci warzyw. np. fusilli.

Gotowe danie spozy¢ w przeciagu 24 h.
Otwarta saszetke PURENA przechowywac
wlodowce przez 7 dni.



