SERNIK BRZOSKWINIOWY Z BIALA CZEKOLADA

SPOSOB WYKONANIA:
Skiadniki:

» 350 g przecieru brzoskwiniowego PURENA @ @ @

« 250 g ciastek zbozowych, petnoziarnistych
lub herbatnikow

« 100 g masta, roztopionego

» 350 g biatej czekolady (dobrej jakosci) “
« 300 g serka naturalnego ) 7

w temperaturze pokojowej || )
* 300 ml $mietany kremowki 30 %, ' 4

schtodzonej
+ 18 g Smietanfixu (2 opakowania)

‘ Ciastka i masto zmiksowa¢ Wylozy¢ na blache i wtozy¢ Czekolade roz- Serek zmiksowac z przecierem
, do otrzymania masy o kon- do lodowki na czas przygo- topi¢ w kapieli  brzoskwiniowym i dodac wystu-
systencji mokrego piasku. towywania masy serowej. wodne;. dzong, roztopiong czekolade.

W osobnym garnku ubic Do masy serowej prze- Przetozy¢ na ciasteczkowy spod.

na sztywno $mietane, do- tozy¢ ubita Smietane, Wtozy¢ na noc do lodowki.

dac smietanfix, wymieszac. delikatnie wymieszac. Udekorowac wg uznania.
Wartosci odzywcze: Gotowe ciasto spozy¢ w przeciagu 48 h.

Otwartq saszetke PURENA przechowywac
308 kcal Jff 429 kcal wlodéwce przez7 dni.




