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ATTENTION!

Read this User Manual before use and follow the safety rules!
This User Manual is the basic part of the device!

This User Manual should be stored in safe place and be avaliable for staff for the useful life of the
device

If the device is sold or made available to another user, the user manual must be attached.

DEVICE IDENTIFICATION

Product name | Beverage dispenser

Model Puremix Connect 3+1

The exact identification data of the dispenser can be found on the rating plate, which is located on
the device.
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1. INTRODUCTION

1.1.  Content and User Manual recipients

This technical publication is a manual for a beverage dispenser constructed by BELFOOD Sp. z 0.0.

The instructions refer to the Puremix Connect 3 + 1 Beverage Dispenser machine, Standard, Tower,
Vario and Vario Tower version, together with operational and technical information for the
operation, installation and maintenance of the machine. This manual is addressed to:

. Supervisors at the place of use of the dispenser;
° For staff operating the device at the place of its instalation;
. For staff in charge of transport and instalation;

The manual must be kept by the responsible person/supervisor of the persons performing the above-
described duties, in such a way that it is always available in the event of a need for consultation and
should be kept in the best possible condition. In the event of loss of these materials or in a condition
that prevents its use, the documentation should be replaced by direct contact with the
manufacturer.

This publication responds to one of the device models:

. Puremix Connect 3+1 Standard

. Puremix Connect 3+1 Tower

. Puremix Connect 3+1 Vario

. Puremix Connect 3+1 Vario Tower

IIE The manufacturer reserves the right to these materials and intellectual property rights
and forbids, even partial copying and/or disclosure of the content of the
documentation without the consent of the manufacturer.
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1.2.  Symbol explanations

The safety instructions must be complied with in order to avoid health and life hazards for operating and
maintenance personnel as well as to avoid malfunctions and damage to property.
Helpful symbols:

S MEANING EXPLANATION

Danger The symbol indicates situations of serious danger, the neglect of which

may seriously endanger the health and safety of people.

Danger The symbol indicates a situation of a serious risk of electric shock,

which, if neglected, may lead to injury or death.

Caution/Attention This symbol indicates that a warning or attention is required to key

functions and important information about the device.

reading

IGN
Obligatory Read and follow the instructions before use
i |

PRZECZYTAJ
INSTRUKCJE

1.3.  Cooperation with device user

The manual reflects the equipment and technical condition of the device at the time of putting it into
use. Any change in the provisions of this manual will result in sending a copy of the current version
by the manufacturer to each of the customers. Such a document should be kept together with this
manual.

1.4.  Compliance with safety requirements
BELFOOD company declares with full responsibility that the dispenser complies with the standards:

e PN-EN ISO - 12100:2012 Safety of machinery - General principles for design - Risk

assessment and risk reduction.

e PN-EN 60335-1: 2012 Household and similar electrical appliances - Operating safety - Part

1: General requirements

e PN-EN 60335-2-75: 2005 Electrical appliances for household and similar use - Safety in use
- Part 2-75: Particular requirements for commercial distribution devices and vending

machines
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The dispenser meets the requirements of the following directives providing for CE marking:

Directive 2006/42 / EC of the European Parliament and of the Council of May 17, 2006 on

machinery, and amending Directive 95/16 / EC

Directive 2014/30/ EU of the European Parliament and of the Council of February 26, 2014
on the harmonization of the laws of the Member States relating to electromagnetic

compatibility

Directive 2014/35 / EU of the European Parliament and of the Council of February 26, 2014
on the harmonization of the laws of the Member States relating to the making available

on the market of electrical equipment designed for use within certain voltage limits

Directive 2011/65 / EU of the European Parliament and of the Council of June 8, 2011 on
the restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic

equipment

Commission Delegated Directive (EU) 2015/863 of March 31, 2015 amending Annex Il to
Directive 2011/65 / EU of the European Parliament and of the Council as regards the list

of restricted substances

Directive 2014/53 / EU of the European Parliament and of the Council of April 16, 2014 on
the harmonization of the laws of the Member States relating to the making available on

the market of radio equipment and repealing Directive 1999/5 / EC

Directive 2009/125 / EC of the European Parliament and of the Council of October 21, 2009
laying down general principles for the setting of ecodesign requirements for energy-

related products

The dispenser is marked with the CE mark and a declaration of conformity has been issued
for it - due to the requirements included in the above directives. The model nameplate on the device
is shown below:
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BEVERAGE DISPENSER
L dED g
Producer: BELFOOD Sp. zo.0. Voltage freq: | ~230V 50 Hz
Ul Mineralna 2, 42-253 Ztoty Potok
Poland
Year of 202X Power: 350 W
production:
Model: Puremix Connect 3+1 XXXXXX Nominal 4A
current:
Serial no: PCS3YYY_00XX_XX Weight: XX kg
Culling gas: R290/44g Protection IP20
Class:

II"?S? Any modification to any component of the dispenser without the prior written consent of

BELFOOD will void the Declaration of Conformity.

2. DESCRIPTION OF THE MACHINE

2.1.  Producer's contact details

BELFOOD Sp. z o.0.

Mineralna 2 42-253 Ztoty Potok, Poland

phone number +48 34 314 20 78

2.2.  General description

The Puremix Connect 3 + 1 juice and drink dispenser is a device for dispensing juices, drinks, still or
sparkling water. It is possible to set and regulate the temperature of dispensed products. The
device has a touch screen panel, where you can choose one of the three connected

Beverage packaging with Purena concentrates. Filling one glass (180ml) takes 7 seconds.

Loading three pouches of 2.5kg each allows for the preparation of up to 400 servings of

e-mail. biuro@belfood.pl

www.purena.pl

ready-made beverages or juices.

Loading three BIB (Bag-in-Box) packages of 6kg each allows for the preparation of up to

960 servings of ready-made beverages or juices.

Loading three BIB packages of 10kg each allows for the preparation of up to 1600 servings

of ready-made beverages or juices.

The dispenser has an intuitive interface, thanks to which it is possible to freely set the portion size
and type of product, select messages in 25 languages, order remote diagnostics and mobile

service, as well as place an online order.

Device operation description:
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The device is ready for dispensing after connecting the electric power supply, drinking water and
installing three packages of PURENA concentrate. Dosing of a drink, juice, sparkling or still water
starts after clicking on one of the icons on the touch screen with a given type of product. Then the
product from the packages is dispensed through the concentrate path hoses through the peristaltic

pump to the mixing zone with drinking water, and then the finished juice or drink is released into a
vessel placed on the drip tray.

ILLUSTRATION 1.

STANDARD VERSION
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ILLUSTRATION 2.

STANDARD VERSION
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ILLUSTRATION 3.

STANDARD VERSION
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ILLUSTRATION 4.
VARIO STANDARD VERSION
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ILLUSTRATION 5.

VARIO STANDARD VERSION
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ILLUSTRATION 6.

VARIO TOWER VERSION
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The instruction, how to prepare a furniture for installation for both TOWER VERSIONS

diameter of the hole in the top
of the device is 75-80 mm

............. rminirmum
depth 500 mm
nin. 20 mm
ventilation
Pt grid
//
//
///
e ] @ height
- — P min. 650 mim
| e S e rax. 931 mm
. /// - c'._; . : P
t : Tl ///
e : s -
/__/ '--___'_'_-_-__ ___:- - /__/
- : -
-~ e —_ v o
- : e U iy
A T
- L
e :
-
L
shelf © ventilation holes

@ B0 mm

width min. 520 mm

1.  Drill a hole with a diameter of 75 mm centrally in the dispensing area, and at least 260 mm
away from the outer edge of the tabletop.

2. Install the shelf at a minimum height 600mm and maximum 750mm for Tower version, and
750mm — max 850mm for Tower Vario version, from the upper tabletop in which ventilation holes
will be drilled.
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3. Ensure proper ventilation in the rear wall of the furniture. The ventilation holes should be at a

height of 100 mm from the bottom edge of the shelf.
4, Provide additional outlet ventilation in the base of the furniture or in the door.

5.  Distance of the device from barriers (for example: furniture walls, top shelf) should not be
shorter than 10 cm from every side. If the Tower version is going to be installed near equipment,
which radiates heat, the distance should be increased up to 20 cm from the barriers.

6. In case of the Tower version for a fitted aggregate under a countertop, ventilation intakes
must provide a flow of air (an intake of cold air and exit of hot air)

7. A ventilation grid in the back of the furniture should be placed precisely at a height of an hot

air exit from a cooler’s compressor placed in the back of a machine case

8. Lack of a proper ventilation system can lead to an overheating of an electric system and
damage to a machine. In such case a guarantee will no longer be covered.

9. A machine should be supplied with filtered and improved water, connected by a quick
connector Push-fit 8 mm based on the shortest possible distance.

10. An alternating power supply, 230 V must be equipped with a functional electrical grounding.

12. Concerning Tower version it is not allowed to:
- close the machine in a piece of hermetic fitted furniture

- slip the machine into corner of fitted furniture

- install sachets with concentrates of products in places which are not adapted to the

installation
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An installation of a tower version into fitted furniture

After preparing a place for installing a machine with its particular parts, mounting can be started. For

installation of a dispenser Connect 3+1 Tower versions into fitted furniture, following steps must be
taken.

Picture no. 1
doging zone
hausing
*
casing
plpe Bricesdantdbrideciaitistidaiiatidatidatiabtdabidabicbbdabidabiaabdabbdabidacdabid ..
lﬂblatt‘rp ...................... -
furniture

1 Unpack a casing pipe with its dosing zone housing lid. Then place it into the installation slot within
fitted furniture.
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Picture no. 2

product
di:.rlir;g dosing
housing hole
 casing
pipe

cover casing
Ppe

2. Tighten a nut of the casing pipe, tightening up and ensure a proper stability with the case.
3. Untighten side screws of the case in order to lift a case lid of a dosing zone

4. Plug hydraulic hose and electricity, then put the machine inside fitted furniture, which was
previously adapted including rules of a proper ventilation system.
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Picture no. 3

screen mouting
baolt's hole

communicatio

top housing
racunting bolt

5. Put the comunication cables throughout a lower slot placed in the casing pipe, to a top part of the
case.

6. Plug a water supply to a mixing zone

7. Place injection valves into slots of the mixing zone
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8. Plug a power cable into a comunication socket placed in a display enclosure
9. Tighten up display case to a frame of the dosing zone case
10. Plug the communication cable into the socket placed within display case

11. Untighten the valve supporting water access, then switch on the machine. Carry out a sanitation
procedure - clean dosing lines

12. Install packaging with Purena products and using the option FILL fill up concentrate hosepipes

13. Check tightness and correctness of the hydraulic and electric connections. Then tighten up the
housing lid of the dosing zone.

3. USING MACHINE FOR ITS INTENDENT PURPOSE

II/? The device is an automatic POSTMIX dispenser for serving juices, beverages and water
in catering establishments in service or self-service.

f The device is not intended for use in an explosive atmosphere.

ATTENTION! It is forbidden to use the dispenser contrary to its intended use.

Using the device for other purposes should be considered as not in accordance with the
intended purpose. Using it as intended also includes all activities related to the safe and
proper operation and maintenance of the device. In connection with the above, the user is
obliged to:

e Read the OPERATOR'S MANUAL and follow its recommendations;

e Understanding the principle of operation of the dispenser and its safe and proper

operation;
e  Comply with general safety regulations while working;

e  Accident prevention.

4. WARNING AND CAUTION NOTES

Unauthorized methods of use may pose a threat to the health and safety of the user and those
around him, as well as the risk of damage to the workplace of the device. The activities described
below are the most predictable and absolutely prohibited:

BEWARE! The manufacturer is not responsible for the consequences of using the device
contrary to the intended use.
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e Itis unacceptable to install additional elements on the device, not included in its composition,

without the consent of the manufacturer;

e Unauthorized modification of the device without the consent of the manufacturer is

forbidden;

e The supervisor must receive appropriate training and be fully aware of the safe operation of

the equipment;
e Do not tamper with or remove any safety components installed in the device;

e Do not use or allow use of the device with damaged, inactive and / or improperly installed

safety elements;

e [fany abnormalities are found, do not continue to use the device. Stop it immediately and start

again only after restoring correct functioning of the device components;

e Do not make any repair interventions on the operating device, only after stopping it in safe
conditions;

e Regular service of the device should be performed by persons trained for this purpose;

e Do not use the device for activities other than those for which it was designed;

e Never use the device with a high voltage drop;

e Do not carry out repairs yourself that are not in accordance with the instructions;

e Do not leave covers open;

e Do not use the device if the power cord is damaged. Protect the cable against possible damage;
e Do not clean the device with pressurized water;

e Do not tamper with the safety elements;

e Do not use non-original spare parts or spare parts that are not recommended by the

manufacturer;

e Do not entrust maintenance or repair work to persons who have not been trained by the

manufacturer;
e Do not climb onto the device;
o Never touch the device and the power cord with a wet hand;
e Do not use the device in an explosive atmosphere;

e Do not connect sparkling water to the device;
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e Protect the touch screen against possible mechanical damage;
e Do not leave the covers of the device open while it is in use.

e Failure to provide proper ventilation may lead to overheating of the electronics and damage

to the device. In this case, the device will lose its warranty.

5. RESIDUAL RISK

Residual risk is a threat that persists despite safeguards being put in place.
In situation:

e omission of covers by the user;

e non-compliance with the operating instructions;
e positioning the dispenser on an inclined surface;
e damage to the power cord,

then there is a risk of health loss or death.
When following recommendations such as:

e reading the instructions carefully;

keeping body parts away from dangerous places;

no unauthorized modifications and repairs to the electrical system;
e performing any repairs of the electrical system only by an authorized electrician;
e operation of the device by people who have read the manual,

then residual risk during use of the equipment can be minimized.

There is a residual risk in the event of non-compliance with the specified recommendations and
instructions when:

e an unauthorized person removes the external covers of the device (risk of electric shock),

e the device is transported improperly (risk of crushing/crumpling).

The safety warnings that apply to the operation of the dispenser are summarized below. It is the
responsibility of the personnel who is or will be responsible for the installation, maintenance or
operation of the device to read these warnings and the operating instructions.
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Technicians performing installation, servicing, and dispenser conversation activities can be exposed
to a variety of hazards, so it is recommended that they exercise extreme vigilance and consider the
potential hazards listed here.

HAZARD OF DEATH - ELECTRICAL POWER. A current of 100 milliampere flowing through the

human body for 1 second is fatal. Such a risk applies to alternating current voltages from 50 V
or direct current from 75 V. If it is not absolutely necessary, activities related to cleaning, inspection
and maintaining the continuity of the device operation should be carried out after isolating from all
sources of electric power.

NON-IONIZING RADIATION. The machines generate a low intensity electromagnetic field that

complies with current legislation. Pacemakers, defibrillators, and other life-saving or life-
support devices may be disrupted in the vicinity of electromagnetic fields. Persons using such devices
should consult a physician for advice on how to avoid the risk.

PERFORMING WORK ON THE DEVICE. It is important that, in the event that it is necessary to
A carry out work on the device with the power supply on, all activities are performed only by

qualified personnel fully aware of the dangers. Take appropriate precautions to avoid contact
with dangerous voltages. Be careful not to pinch the ground wire.

WARNING LABELS. The device has a number of safety labels attached to it to indicate
A potential hazardous locations. Special attention should be paid to the location of these labels
and their importance to the safe operation of the dispenser. If necessary, labels are drawn up in the
local language to comply with legal requirements.

COVERS. The device must not be operated without the covers in place, unless for the purpose
A of maintenance and only after taking appropriate precautions. Under no circumstances should
you ignore any safety rules.

RESPONSIBILITY. Lethally dangerous high voltage is present in the device. BELFOOD declines
A all responsibility for death or injury resulting from improper performance of work by

unqualified persons or performance of activities deviating from the recommendations
contained in this manual.

6. TECHNICAL PROPERRTIES

The table below lists the specifications of the dispenser.

Type Puremix Connect 3+1
Weigth 34 kg - Standard
35 kg - Tower
36 kg - Vario
37 kg — Vario Tower
Voltage 230V
Maximum current 4 A
Power frequency 50 Hz
Maximum power draw 350 W
Working temperature od +5°C do +35°C
Level of security IP 20
Refrigerant R290/44g
Overall dimensions h-530mm / d-380mm / I-580mm - Standard

h-506mm / d-360mm / I-580mm - Tower
h-643mm / d-461mm / |-587mm - Vario
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h-480mm / d-461mm / I-587mm - Vario Tower

Loadout 3x2,5kg for Standard, Tower, Vario, Vario Tower
3x6kg for Vario, Vario Tower
3x10kg for Vario Tower

Water connector Push-fit 8mm

7. INSTRUCTIONS FOR THE PUTTING INTO SERVICE AND USE

[[gé? If there are any difficulties with the interpretation of this document, please contact

BELFOOD directly by e-mail biuro@belfood.pl, purena@belfood.pl in order to clarify any
doubts. The following guidelines should be followed during installation. Open the package, then take
out the device. Remove the protective foil and transport protection (if installed). Check that all
accessories are included in the collective packaging.

The equipment includes:

e Connect 3 + 1 beverage dispenser

Power cord

User manual

Drip tray
e Connectors
After receiving the device, check its technical condition and notify the seller of any damage within 24

hours. The dispenser is delivered to the customer complete and ready to run.

PBefore connecting the device to the electrical network, make sure that it is consistent with the data
given on the rating plate of the device.

= ATTENTION! The installer is fully and solely responsible for the installation in terms of
any material, non-material or any other risk, whether direct or indirect, taken.

7.1. Unpacking

The device has been packed and secured for transport, loose parts have been dismantled and packed
separately. After unpacking, check that the equipment is complete according to the list above. Before
installation, place the drip tray in a dedicated place on the device.

7.2 Necessary staff and equipment

Persons who have read these Operating Instructions are allowed to install and start up the device.
Performing all works should be carried out in accordance with the health and safety regulations and
general technical requirements.

7.3 Stand of instalation

The device requires adequate ventilation. Make sure that the rear wall and side walls are at least 15
cm away from the wall of the room or other device. If other neighboring devices emit heat, the
distance should be increased to 30 cm. Additionally:
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The place of permanent dispenser installation should not be in the vicinity of machines

generating vibrations and dusty devices.
The dispenser must not be installed in the vicinity of the explosion zone.

The dispenser cannot work within the range of static discharges or strong magnetic fields. This

can lead to errors in its control system.

Placing the dispenser on elevations (tables, shelves, etc.) must be preceded by checking the

load-bearing capacity and stability of the base.

7.4 Electrical connection

they do not expose workers to electric shock, atmospheric surges, harmful effects of

f Electrical installations and devices should be made and operated in such a way that

electromagnetic fields and do not constitute a fire or explosion hazard and do not

cause other harmful effects.

The safety rules for the operation of electrical devices and installations should be followed,
which consist of:
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Fulfilling the requirements of occupational health and safety specified in the standards
prevailing in the country of use of the device and the relevant regulations on design,

construction and operation throughout the entire period of use.

Receipt of the electrical device in accordance with the regulations prevailing in a given

country.
Maintaining special safety conditions against electric shock.

Maintaining specific fire safety conditions in the field of designing and selecting

electrical machines and installations depending on fire and explosion hazards.

Maintaining the safety of personnel and the environment, environmental protection

requirements and the impact of the electromagnetic field.
Protection against switching and atmospheric overvoltages.

Protection against the possibility of fire and other mechanical or technological

damages.

The use of fuses that meet the requirements of the standards for a given type of device

and electrical installation, as well as disconnectors, circuit breakers and protections.

Troublefree and continuous supply of electricity in accordance with the required

technical parameters.
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e Controlling the technical condition of short-circuit, overload, overvoltage and other
protections. The inspection must be performed by persons having the appropriate

permissions.

e The use of zeroing or grounding for electrical equipment.

The set includes a three-core electric cable with grounding. Connect the electric
cable to a 230 V socket with grounding. Use only the original supplied cables.

7.5 Water connection - Drinking water

The device on the back housing includes the main water supply input with a 8mm Push-fit connector.
It is recommended to install a special water shut-off valve in the water connection pipe in case of
leakage in the hydraulic system. The water connected to the device must meet the requirements of
drinking water and be free from sediment and contamination. For this purpose, it is recommended to
use an external it is recommended to connect an external filtration device for drinking water. An
additional protection of the hydraulic system is a sieve filter located on the rear wall of the housing,
whose task is to protect the hydraulic system against accidental clogging and damage. This filter
should be cleaned periodically every 3 months by unscrewing the filter and rinsing it under running
water. After connecting the water, run it through the entire system (fill it) by pressing the WATER
icon several times until it appears in the pouring zone.

The water connected to the device should meet the requirements of drinking water in accordance
with Regulation (EU) 2020/2184 of the European Parliament dated December 16, 2020, be subject to
continuous monitoring by the relevant sanitary authorities, and be free from foreign odors, taste,
and suspended particles.

In the case of heavily chlorinated water or water that does not meet microbiological, sensory, and
other local legal standards, it is recommended to install an appropriate filtration device before the
water enters the device and to monitor it. The manufacturer is not responsible for the connection of
water that does not meet the requirements, and the water filter is not an integral part of the device

7.6 Minimum working conditions

The device is designed to work only inside the building in room temperature and humidity
conditions,
in particular:

e Working temperature: 5°C to 35°C
e QOperating humidity: <70% non-condensing
e Storage temperature: 2°C to 40°C

e Storage humidity: <70% non-condensing, dust-free covered area.

8 .REQUIREMENTS FOR PERSONS CHARGE FOR THE DEVICE

The person selected and authorized to operate and maintain the device must have appropriate
permissions and knowledge. Service and repair work may only be performed by specially trained
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personnel after the device has been secured. In order to properly operate the dispenser, the
operator must:

e Be able to use and search for information in this document;

e Know the functioning of the device;

e To bein full mental and physical strength;

e Be trained by the responsible personnel on the part of the manufacturer;

e Recognize malfunctions and, if necessary, take the necessary measures to correct them.

Access to maintenance and proper functioning of the device must be prevented from following
persons:

Children;

e  Persons who are only able to operate the device to a limited extent due to intellectual

disability or physical handicap;

e  People without qualifications;

e  People with severe vision impairment;

People who have not read the operating instructions.

The operator must meet the conditions set out in section "8" and should be predisposed to work
with regard to the specific characteristics of the work activity. The device may only be operated by a
previously trained person. Only specialists are required for commissioning and repair of the device.

User group Task Qualification

Operators Operation of the device Trained in the maintenance
and operation of the device.

Mechanic specialist Inspections, maintenance and | Specialist according to
repair of the mechanical
system. e PN-EN 82079-1

Electrician specialist Inspections, maintenance and | Specialist according to

repair of the electrical system.
e PN-EN 82079-1

e EN 60204-1: 2006

Customers Juice dispensing -
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8.1 Operator training

The dispenser owner is obliged to introduce employees to work and inform about legal regulations,
health and safety regulations and the operating instructions.

Make sure that employees understand and follow the operating manual. This includes in particular::

o  Work safety regulations;
e Operating rules;
e Principles of maintaining the efficiency of the machine.

Carry out regular inspections of employees in terms of compliance with the rules of occupational
safety and awareness of the occurring dangers in the light of compliance with the operating
instructions.

e Conduct regular training of employees according to a permanently defined program;

e After long holidays and other breaks at work, ensure safe work commencement by

instructing and training employees.

II% The operator training report should be recorded.

9 NECESSERY PPE

Protective equipment in accordance with the table below must be worn during assembly, work on
the machine, maintenance, repair, adjustment, transport and dismantling. The table shows which
PPE should be used for a given activity.

Action performed PPE Pictogram
1. | Assembly / transport / Protective gloves

disassembly
2. Maintenance / repair / Protective gloves

adjustment

‘STOSW REKAWICE
OCHRONNE

10 EXPLOITATION

IIE The following instructions must be strictly followed:

. Always follow the instructions in the operating manual;

e Do not use the device in an explosive atmosphere;
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e Do not allow persons under the influence of alcohol and / or drugs to use the dispenser;
e Always make sure that the device is used in the correct conditions;
e Always maintain cleanliness at the workplace (the workplace is located at the touch screen);

e Always turn off the power of the device and secure it against unauthorized switching on during

work related to the replacement of dispenser parts;

e Always check that the electrical supply is properly connected and that the device is working

properly.
e Always check that all external flaps are closed.

e Always ensure that the area around the dispenser is clean and free of obstructions that may

cause a trip or slip.
e Always check the controls to make sure that the device is working properly.

e All safety devices must work at all times. Damaged safety devices or safeguards must be

repaired or replaced immediately.

WARNING: RISK OF ELECTRIC SHOCK. Failure to follow these instructions can result in
death, serious injury, or equipment damage.

10.1 Basic steps before set to work

a) Prepare the workplace properly:
e Ensure order at the workplace;
e Check dispenser readiness,
e Check the condition of the connections of the concentrate path.

b) In the event of any malfunctions, the device should not be used and this fact should be

reported immediately.

10.2 Device and display service and maintenance

The device is controlled by the PURENA Connect program in the LINUX system. After switching on the
device, 1 portion of water is dosed each time in order to rinse the concentrate mixing zone. The
readiness for operation will be confirmed by a message with a sound signal.

Then the main interface of the screen will appear:
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APPLE JUICE 100% RED GRAPEFRUIT ORANGE JUICE 100% STILL WATER
NECTAR

CHOOSE YOUR PRODUCT!

In the central part of the main screen, icons symbolizing individual types of products to choose from,
along with signatures in the selected language, are displayed. In the upper left corner there are flag
symbols that correspond to the different languages to choose from.

Pressing the symbols of individual variants of juices and drinks activates the dosing of the product for
a specified system time. When dispensing the product, it is possible to stop the process by pressing
the same icon again.

In the upper central part there is the Purena brand logo, which by pressing and holding it for 1
second directs you to the access authorization menu by entering a PIN code by the personnel
operating the dispenser in order to use the service functions.
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OPERATOR MENU (by default 1234)

ENTER THE CODE

Cancel

After the operator enters the PIN code (1234 by default), the main MENU screen will appear.

€3

PRODUCT
SETTINGS

TRAINING
SERYICE e

REPORTS

RESTORE SETTINGS
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DESCRIPTION OF THE OPERATING MENU SYMBOLS
THE FILL FUNCTION

It is a function used to manually start the flow of liquid through the concentrate path,
controlling individual sections separately. This menu item is used to fill the lines of the
concentrate path with packaging and for daily washing.

THE CLEAN FUNCTION

This menu item implements the concentrate path washing program. This operation should
be performed regularly, at least once a week, or whenever there are problems such as
clogged hoses, problems with setting the taste of the product or long-term shutdown of the
device due to a seasonal break, renovation, or relocation of the device to another facility.

Failure to perform regular washing processes leads to clogging of the concentrate dosing
valve and, consequently, to incorrect water: concentrate mixing ratios. In the case of long-
term lack of washing, this leads to fermentation of the concentrate and, consequently, the
risk of poisoning after consuming unfit juice. The operation of the weekly washing process is
performed by a trained operator handling the daily work of the dispenser.

PRODUCT SETTINGS

€3

PRODUCT
SETTINGS
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Among other things, this function is used to set the flavors of the products that are to appear
on the home screen in the form of icons and names and also to change the concentration of
these products. There are two setting ranges in this menu:

1. PRODUCT POSITION ALLOCATION

2. PRODUCT PARAMETERS SETTINGS

PRODUCT POSITION PRODUCT PARAMETERS
ALLOCATION SETTINGS

PRODUCT POSITION ALLOCATION:

After pressing the Product Position Allocation bar, the emblems of 3 product positions and

still water appear.
Product Position Allocation .

Position 2 tion 3 Position 4

APPLE JUICE 100% RED GRAPEFRUIT ORANGE JUICE 100% STILL WATER
NECTAR

SAVE and REBOOT
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Changing a product consists in pressing the emblem of a specific icon, which expands the list
of available products: PRODUCT PICKER. This list is updated online automatically from the
server, and each product introduction or recall, as well as change of its standard settings,
consists in updating 1 the central product library. Using the slider on the right side of the
screen, you can select the product flavor (SELECT THIS PRODUCT) from the list that
corresponds to the concentrate sachet installed.

PRODUCT PICKER ‘

SELECT
Orange Juice 100% THIS
PRODUCT

Apple Juice 100% THIS
PRODUCT

‘ ;? g? SELECT

After confirming with the "SAVE and REBOOT" button, the selected product will be
permanently saved in the given position and the device will return to the operating mode.

PRODUCT PARAMETERS SETTINGS

These are the settings of the quality / taste of the finished product (i.e. the proportion of
concentrate and water) and the setting of the size of the dispensed portion. After pressing
this bar, the PRODUCT PICKER appears, which shows 4 products that can be changed:
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PRODUCT PICKER ‘

SELECT
Orange Juice 100% THIS
PRODUCT

SELECT
Apple Juice 100% THIS
PRODUCT

Pressing "SELECT THIS PRODUCT" means that you want to change the settings of this

particular product. After pressing the product selection button, the basic settings screen
appears.

. Product Custom Settings

) A. Concentrate time total (s
Apple Juice 100% (s)

. B. Concentrate pump power level
Apply Auto Settings

Apply Custom Settings  C. Water pump before concentrate (s)

Apply Carafe Settings

D. Water pump after concentrate (s)
Apply Intuitive Settings
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. Product Custom Settings

VOLUME LEVEL: 9 POWER LEVEL: 9

Apple Juice 100%

Apply Auto Settings
Apply Custom Settings
Apply Carafe Settings

Apply Intuitive Settings

This menu contains 4 types of settings:

Apply Auto Settings: this function represents the standard proportion of the product for the
180ml glass capacity specified by the manufacturer. In this function, it is not possible to
change the parameters of the finished product.

Apply custom settings: this function means that it is possible to modify the settings of the
finished product by changing the values of parameters A, B, C, D in the following ranges:

A parameter — Dosing time of concentrate with water
B parameter — Concentrate pumps power level
C parameter — Water flow time prior to proper dosing of the product,

D parameter — The time it takes for the water to flow to rinse the mixing zone.

These settings have an impact both in terms of the flavor intensity of the product and the
size of the finished portion. Details of A, B, C, D parameters for given capacity and specific
products in the detailed table.

Apply Caraffe Settings: are large portion settings for a carafe or jug, e.g. 0.5 liter or 1 liter.
We can save it according to the parameters in the table, and then activate or deactivate it by
restoring the Auto Settings option. The parameters A, B, C, D are changed in the same way as
for the settings in Apply custom settings.

Apply Intuitive Settings: these are intuitive settings consisting in adjusting the proportions of
the finished product consisting of the amount of Volume Level product and the
concentration of Power Level concentrate

The TEST button is used to check the appropriate level and concentration of the finished
product in the vessel
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After the changes have been made, pressing "SAVE AND EXIT" will cause the settings to be
saved and the device to return to the operating mode.

THE ORDER FUNCTION

The Order function allows you to place an order without the need to contact the
manufacturer's service by phone or by e-mail. Pressing the ORDER function will redirect you
to the product catalog where you can place an order. After making your choice, an automatic
confirmation of placing the order will be sent to the previously indicated e-mail address.

ORDERS

orange Jice ) ¥ BOX 10kg

Awpledice () ¥ BOX 10Kg

PLACE THE ORDER

After entering the number of boxes with the slider and pressing PLACE THE ORDER, the system will
ask if we are entitled to place an order. Entering the user code (by default it is 1,2,3,4) will place the
order (with a copy to the e-mail address provided). However, after pressing EXIT, the device switches
to the normal operation mode.
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ORDERS

Thank you for
placing order.

You will get
confirmation soon.

PLACE THE ORDER

THE SERVICE FUNCTION

This function enables the manufacturer's service to be called in the event of a device failure.
In addition, this menu item gives instructions for the equipment operator to perform service.
The information provided will guide you step by step through activities such as: replacement
of the concentrate route, replacement of the water treatment filter. The panel also displays
information on how many days it will be necessary to disinfect the hydraulic system and
sanitation.

THE TRAINING VIDEOS FUNCTION

Nr publikacji: 04 Rok wydania: 2024
39




TRAINING
VIDEOS

Menu that allows you to display instructional videos on:

e How to replace concetrate sachets?
e How to perform a weekly cleaning of the device?
e How to replace the complete path of the concentrate?

e How to change the concentration settings and portions of concentrates?

SERVICE MENU (by default 12345)

After clicking and holding the Purena logo on the main screen, the PIN panel view will be displayed.
After entering the code (by default 12345), go to the Service Menu, which includes additional

functions.
SERVICE MENU ‘

SANITATION

-

PIPE
EXCHANGE DISINFECTION

Next change in -41 days Next change in 98 days Next procedure in 114 days

THE REPORTS FUNCTION
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CLEANING REPORTS SERVICE REPORT PORTION COUNTER

This function allows you to access reports on: cleaning, service activities and the number of used
portions of products on a weekly or monthly basis.

The machine cleaning report provides information on the number of times maintenance activities
were performed during a given month.

The service report shows how many days are left to perform: replacement of connectors,
replacement of the carbon filter and disinfection.

The report on the quantity of used portions of products on a weekly or monthly basis is given in the
form of charts. Indicates how many batches of products have been used in a given period of time.

THE FACTORY SETTINGS FUNCTION

Factory Settings

Device mode

MASTER
® SLAVE

Language settings
_SET SET SET SET
1< PRIMARY B 2nd - 3 —gth
LANG LANG LANG LANG

Order emails (comma separated). Example: test1@belfood.pl, test2@belfood.pl

connect@belfood.pl

Report emails (comma separated). Example: test1@belfood.pl, test2@belfood.pl
report@belfood.pl

SAVE SETTINGS
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Factory Settings

Customer support service email
service@belfood.pl

User security code: [Change

Service security code: Change

Full screen mode
Check water pressure

Pump reverse work time 00s

Water drop time in seconds: 50s

SETTINGS

The Factory Settings function is used to change device settings such as:

e Device SN — nameplate device number

e Raspberry Pi Serial numer — serial number of the controller processor

e Object name — name of the facility using the device

e Adress — address of the facility using the device

e Person name — the person responsible for the device

e Phone numer — contact number of the person responsible for the device

e Device mode — the ability to choose whether the device is dependent on the Purena Mobile

app

e language settings — selection of the order of the languages to choose from, which will be

displayed in the main menu
e Order emails — e-mail address to which online orders will be sent

e Report emails —e-mail address to which reports on: cleaning, service activities and the number

of used portions of products will be sent on a weekly or monthly basis
e Customer suport service email — e-mail address to which service requests will be sent

e User security code — change of access code to the operator menu
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e Service security code — change of access code to the service menu
e Full screen mode — access to Linux
e Check water pressure — enabling or disabling the water pressure sensor

e Water drop time in seconds — define the amount of water to be dispensed each time the

machine is started

e Fill water on exit time in seconds — water dosing time when exiting the fill menu

Clean procedure time settings — setting the times of the cleaning procedure of the device

THE SOFTWARE FUNCTION

SOFTWARE INFORMATION

DOWNLOAD
SOFTWARE

LEGAL INFORMATION DOWNLOAD LATEST SOFTWARE

function allows you to access software updates and check the current version.

10.3. First start

I],r;, When starting the dispenser for the first time, be especially careful, check all the safety

) features and the correctness of the safety functions. Make sure you read these
operating instructions carefully before using the machine for the first time and observe
the safety regulations first.

Read before starting the dispenser

e The dispenser should only be operated by competent personnel. Untrained personnel

endanger themselves and the device.
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e Check the dispenser for damaged components before starting work. Any damaged part
should be properly repaired or replaced by trained personnel. Do not start the machine

when any component appears to be malfunctioning.

e Do not modify or replace the device components in any way on your own. Any
modifications or changes to parts of the device may result in personal injury and / or

mechanical damage.

e |tis the responsibility of the person responsible for the device that all persons involved
in the operation of the device read carefully the instructions for use attached to the
dispenser BEFORE starting any work. Ultimate responsibility for safety rests with the

person responsible for the device and those who operate the dispenser.

Before using the device for the first time, adjust its stability using the adjustable feet. Before
connecting the concentrate sachets for the first time, install sterile hoses in the concentrate path or
perform a washing procedure (sanitation). Then turn on the device using the button on the back of
the housing. The activation status is signaled by the lighting of the red indicator light built into the
power switch. The touch screen is then activated and the program is loaded. After a few seconds,
water is dispensed from the device to rinse the mixing zone, so place the glass on the drip tray. The
device indicates its readiness for operation by emitting a sound signal. The display shows the options
for selecting the dispensing of drinks or juices. Next, adjust the device so that the dosing time of 25
ml of clean water is 1 second (section 11 "Adjustment and maintenance").

For the device to work stably and to have access to the latest software, the current Purena product
database, you must connect to an available WiFi network. To do this, follow these steps:

1. Enter the Service Menu (PIN 1234)

ENTER THE CODE

1234

Carafe on Cancel
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2. Select the Wi-Fi option

TRAINING
SERYICE VIDEOS

RESTORE SETTING

3. Uncheck the "Full screen mode" option. The system bar will appear at the top of the screen.

Click the "O-B" keyboard symbol in the top-right corner.

& O ™ Mainwindow [T jmainpy [ Fom S 2T Q- = 12:05

WIFI NETWORKS

|
[
{8
i
A
0))

AP
Guest_WIF|
Guest_WIF]
AP1_5G

Selected network: AP1_5G (WPA2)

SCAN CONNECT EXIT
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4. You can center the keyboard using the positioning arrows. Then select the desired network
from the list of available networks and click the CONNECT button.
8 (w)l :Mamed . :mam py :Form %g )B /’%“\ 11:52
WIFI NETWORKS

Scan complete

FULL
SCREEN

SCANSCONNECT:

5. Inasituation where it is necessary to accept the consent for data processing, open the web
browser, whose icon is located in the top-left corner of the screen. Then, accept all requests

for consent to data processing

6. After connecting to the Wi-Fi network, press the FULL SCREEN button in the bottom-left

corner, and then press the EXIT button. personal data.

Before the first and each subsequent installation in a new location, right before connecting the
concentrates, the entire concentrate path must be cleaned by qualified technicians using
recommended chemical cleaning agents and the CLEAN function, in the same manner as the
quarterly cleaning procedure, using at least 1 liter of hot water.

The supplied silicone concentrate lines to the mixing and dosing zone are empty, they should be filled
with concentrate by properly connecting the sachets and pumping to the mixing zone until each
concentrate with a given flavor appears. To do this, place a glass or other vessel on the drip tray.
Then, in the main menu, press the Purena brand logo for 1 second. The authorization menu will
appear in which you must enter the PIN code (1234 by default). Then you are redirected to the
service menu. Press the FILL icon and hold it until the products from the sachets flow into the glass
on the drip tray. Repeat the step for each of the three products. Then, after pressing and holding
EXIT, the device will rinse automatically.

The next step is to control and, if necessary, adjust the parameters of the ready juice or drink in the
Product Settings menu - by selecting the Product Parameters Settings option.
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10.4. Operator control activities

e Make sure that there are no leaks in the hydraulic area each time the machine is started.

e Every time new packaging are loaded, check that the concentrate paths are not obstructed

(e.g. they are not bent).
e If the concentrates have leaked, they must be removed immediately.
e Check that the ground wires of the upper and lower flaps are properly connected.

e Regularly check the liquid level in the drip tray and empty it.

10.5. Shutdown process activities

a) Check the technical condition of the device, notify your supervisor of any faults.
b) Clean the dispenser workstation.

c) Disassemble the dispenser’s drainer and wash it thoroughly in warm water with detergent

then dry it. Under no circumstances should the drainer be washed in the dishwasher.
d) Checkif there is any leakage of the concentrate path in the device.

e) Inthe event of a longer stoppage, disconnect the device from the power supply.

11. CONTROL, REGULATION AND MAINTENTENANCE

Before any adjustments or maintenance are made to the equipment, appropriate safety conditions
must be ensured in accordance with workplace regulations to prevent hazards and reduce risks. Pay
attention to safety warnings, avoid misuse and assess the residual risk that may arise. The
adjustment and maintenance steps are described below.

ADJUSTMENTS

Adjusting the dispenser consists in checking or, if necessary, adjusting the range of the amount of
dispensed water. By default, it is 25 ml / 1 second. To determine this, measure the water flowing out
of the device for 0.5 liter dosed within 20 seconds:

e Place the measuring cup underneath
e Enter the Product Settings menu, then select Product Paremeters Settings.
e Select Still Water, then set the Parameter A dispensing time to 20 seconds.

e Go tothe home screen.
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e Press the icon representing still water.
e Check that the amount of water dispensed is correct (0.5 liters).

If the amount of water is too much or too little, manually adjust the water pressure with the pressure
regulator (FIGURE 2) on the back of the device. We do this by pulling the knob back, and then
maneuvering with movements to the right or left in order to obtain the appropriate amount, i.e. 0.5
liters.

MAINTENANCE
Please observe the following maintenance recommendations:

e The maintenance and service intervals specified in this manual must be strictly adhered to.
e All precautions must be followed before maintenance and repair work.

e Unauthorized modifications to the dispenser are prohibited.

e Changes may only be introduced in consultation with the manufacturer.

e In order to prevent premature wear of the device, it should be thoroughly cleaned and

maintained at the intervals specified by the manufacturer.

e Properly carried out maintenance allows you to extend the service life and ensure a

constant level of safety.

e Do not dispose of waste resulting from maintenance procedures into the environment.

Dispose of them in accordance with applicable regulations.
e Always follow the maintenance procedures.

e Only replace fuses or cables of the same type and electrical rating. Fuses and cables may

only be replaced by authorized personnel.

e Important! Follow all safety regulations in force in a given country regarding the installation,

use and maintenance of the equipment.

e Cleaning and servicing of the device may only be performed by trained personnel.

WARNING: RISK OF ELECTRIC SHOCK AND FIRE HAZARD. Failure to follow these
instructions can result in equipment damage and / or fire, death, or serious injury.
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11.1.Maintenance frequency

Maintenance is classified into types depending on the frequency of maintenance. The frequency
itself depends on the nature of the safety-critical parts installed in the equipment as well as their
degree of exposure to wear, fracture / fracture and any other damage.

11.2. Maintenance schedule

e With each change of the packaging (performed by the operator):
o Check the wear of the connector seal.
o Check the tightness, correctness and patency of the concentrate pathways.
o Check if there are no leaks in the product loading area.

e Once a week (performed by the operator):

o Clean the device from residual concentrate.

o Carry out the CLEAN procedure with hot water, then dry (according to the manual).

o Use the brush attached to the device to clean the spout tube previously unscrewi
e Every quarter (performed by an authorized service):
After manually cleaning the glass dispensing tube and the mixing area using detergents a

appropriate disinfecting agents call an authorized service, whose data is placed on the
device, in order to perform:

sanitation,
replacement of used parts, including FSC connectors and gaskets,
lubricating the pressure elements of the peristaltic pump with food grade silicone.

e Every year (performed by an authorized service):
o Disinfect the water flow hydraulic system.
o Clean the cooling system of the cooling unit.
o Check all electrical connections.
o Replace the concentrate connectors.

Attention! Frequency of the maintenance activities listed above is assumed to be due to normal

ng it.

nd

use.

If the device is installed in a place with unusual conditions, additional checks should be carried out. If
the maintenance cycle indicated above is too long or too short, the maintenance schedule will need

to be adjusted to suit the actual conditions of use.
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11.3. Device cleaning

Washing should be performed after disconnecting the device from the electric network, using warm
water with the addition of detergents appropriate for the washing surface.

Do not use sharp tools to remove dirt from the external and internal surfaces of the device.
Do not wash the device with steam.

After cleaning, the device must be thoroughly dried. Do not connect a wet machine to electricity. It
may result in electric shock and damage to the device.

PROCEDURE FOR KEEPING THE DEVICE CLEAN

Any remaining product residue on the outer casing should be removed with hot water and a mild
utility surface cleaner. Then wipe dry.

Thoroughly clean the sachets loading area in order to keep the device clean.
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11.4. Settings and proportion table for Connect 3+1 dispenser concentrates

Adjust the device so that the dosing time of 25 ml of water is 1 second.

Concentrate Portion size
Parameter Dosing time expressed in seconds
150 |160 | 180ml | 200m | 250m | 330m | 500m | 1000m
ml ml | | | | |
Water 6,2s | 6,7s | 7,3s 8s 10s 13,2s | 20s 40s
Orange juice | A 4,0 4,5 4,8 4,7 6,7 9,0 14,4 30
100% B 95 95 95 94 95 95 97 97
Brix=11,2 C 0,0 0,0 0,3 0,3 0,3 0,4 1,0 1,0
D 1,0 1,0 1,2 1,2 1,5 1,5 1,5 1,5
Apple juice A 3,5 4,0 4,5 4,8 5,8 9,8 15,1 33
100% B 67 72 76 77 80 66 60 54
Brix=11,2 C 0,5 0,6 0,8 0,8 1,0 1,0 1,0 1,0
D 1,0 1,2 1,3 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Black A 3,9 4,2 4,4 5,2 6,9 10,0 15,8 32,4
Currant B 69 69 69 66 61 57 55 53
Nectar C 0,0 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1,0
Brix=11,3 D 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 2,0
Grapefruit A 3,8 3,7 4,6 4,9 6,5 9,1 14,7 32,4
Nectar B 63 67 62 65 62 60 55 51
Brix = 10,4 C 0,5 0,6 0,5 0,8 1,0 1,0 1,0 1,0
D 1,0 1,2 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Strawberry A 3,7 4,0 4,5 4,6 6,2 9,0 15,1 33,1
Cherry B 58 60 60 62 59 55 49 46
Compote C 0,5 0,8 0,9 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0
Brix=9,3 D 1,0 1,0 1,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Orange juice | A 3,2 3,6 4,0 4,3 6,3 8,4 12,3 29,6
Brix = 4,8 B 44 45 44 44 41 40 40 39
C 1,0 1,2 1,4 1,5 1,5 2,0 3,2 4,2
D 1,2 1,2 1,5 1,5 1,5 2,0 3,2 4,2
Apple juice A 3,4 3,6 4,2 4,8 6,5 8,4 12,9 30,0
Brix = 5,2 B 44 44 43 44 40 40 40 39
C 1,0 1,2 1,2 1,2 1,5 2,0 3,0 4,0
D 1,0 1,2 1,2 1,5 1,5 2,0 3,0 4,0
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12. REPAIRING

A damaged device may only be repaired by specially trained BELFOOD personnel or by persons
appointed / trained by the manufacturer. Persons repairing the dispenser must follow work site
guidelines. Failure to follow the recommendations may result in a loss of health.

A

12.1. Fault repair

BEWARE! Such operations require appropriate technical qualifications or specific skills,
so they can only be performed by qualified personnel with experience gained and
recognized in the field of the activities performed.

not start up

power cord.

Fault Cause Ways to remove
1 2 3
The device does | Incorrect connection of the Plug the power cord into the electrical socket

and the power socket of the device.

Blown power fuse.

Replace the fuse with the model specified by
the manufacturer on the rating plate located
on the back of the device housing.

The device does

The thermostat control knob is

Turn the knob to the desired level on levels 1

screen with the
controller does
not start up

controller.

not cool the set to zero. to7.

water There is no power to the device. Check electrical connections.
Damaged refrigeration unit. Call an authorized service

The touch Detached plug powering the Plug in the controller power plug.

Damaged output module board.

Call an authorized service

There is no connection between
the controller and the output
module

Check the condition of the connection cable.
If necessary, Call an authorized service.

Damaged 24V power supply

Call an authorized service

Mechanical damage to the touch
screen.

Call an authorized service

The screen does
not respond to
touch

Detached driver communication
tape.

Call an authorized service

No water flow

Water valve closed.

Open the water valve.

Water pressure regulator closed.

Unscrew and adjust according to the
instructions from section 11.

Clogged filter assembly

Clean the filter assembly.
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There is no connection between
the controller and the output
module

Check the condition of the connection cable.
If necessary, Call an authorized service.

Faulty water solenoid valve

Call an authorized service

No dosing of
products from
connected
sachets

The concentrate path pump does
not start.

Adjust parameter B responsible for the speed
of the pump operation.

Blockage of the concentrate path.

Clear and flush the concentrate path.

Obstruction of the concentrate
path caused by the membrane
protecting the sachet stopper

getting into the concentrate path.

Clear and flush the concentrate path.

Fluid leakage in
the device

Damaged quick couplers or
hydraulic lines.

Call an authorized service

Incorrect installation of the
product sachet.

Correct connection of the sachet to the
concentrate path.

Damaged concentrate path

Change the concentrate path.

Flavor intensity
of the finished
product is too
low.

Incorrectly set product
proportions.

Adjust the settings according to the
instructions in section 10.2.

Worn peristaltic pump tubing.

Replace the concentrate path lines.
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13. TRANSPORT

The device contains a refrigerator compressor, which has been filled with R134 A refrigerant gas. The
device should be transported in an upright position. If, during transport or at any time, the device
was lying on its side or was tilted after correct vertical positioning, the device must be connected
after 30 minutes at the earliest.

The device may become unstable, tip over, fall down or change position in an uncontrolled manner
due to improper transport. Please adhere to the following recommendations:

e Make sure the weight and center of gravity of the device are taken into account;

e Use only the places and attachment points provided for this purpose for fastening or lifting the

device;
e The devices may not be attached or lifted by external parts (wires, cables, etc.).

II/? Slowly and carefully raise and lower the device. Only lift above the ground to the
= necessary height.

14. STORAGE

The dispenser must be stored in a closed room that does not expose the device to moisture and
secured in such a way that unauthorized persons have no access to its interior. When the machine is
idle for a long time, disconnect it from all power sources.

15. DISPOSAL OF USED ELECTRICAL EQUIPMENT

The user is obliged to hand over the electrical parts dismantled from the device to the collectors of used
E electrical and electronic equipment. Collectors, including local collection points, shops and communal
— units, create an appropriate system for returning the equipment. Proper handling of used electrical and
electronic equipment helps to avoid consequences that are harmful to human health and the natural environment,

resulting from the presence of hazardous components and improper storage and processing of such equipment.

16. SPARE PARTS SPECIFICATION

Only the spare parts described in the table below are permitted. The use of parts not listed in the
table may cause an accident or cause equipment malfunction. If the spare part is not shown in the
table, contact the manufacturer before the replacement. The use of a non-approved part invalidates
the declaration of conformity.

Spare Part Description/Specification Version
PC_001.1Top flap Top housing of the dispenser ST
PC_001.2 Top flap Top housing of the dispenser VST
PC_002.1 Front flap Front housing of the dispenser ST
PC_002.2 Front flap Front housing of the dispenser TR
PC_002.3 Front flap Front housing of the dispenser VST
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PC_002.4 Front flap
PC 003 Top flap lock
PC_004 Hinge

PC_005.1 Side housing
PC_005.2 Side housing
PC_005.3 Side housing
PC_005.4 Side housing
PC_006.1 Bottom base

PC_006.2 Bottom base

PC_007.1 Concentrates shelf
PC_007.2 Concentrates shelf
PC_007.3 Concentrates shelf
PC_008.1 Plugs attachment
PC_008.2 Plugs attachment
PC_008.3 Plugs attachment

PC_009 Bracket connecting the

housing
PC_010 Filter attachment

PC_011 Limiter
PC_012 Footers

PC_013.1 Octagon band
PC_013.2 Octagon band
PC_013.3 Octagon band
PC_014 Octagon

PC_015.1 Spout, long
PC_015.2 Spout, short

PC_016 Injection valve
PC 017 Spout sealing

PC_018 Octagon screws

PC 019.1 10mm rubber grommet

PC_019.2 8mm bulkhead
connector
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Front housing of the dispenser
Key lock on the flap with a cam

Top and front flap hinge

Side housing of the dispenser
Side housing of the dispenser
Side housing of the dispenser
Side housing of the dispenser

Bottom base of the hydraulic and electrical zone
of the dispenser

Bottom base of the hydraulic and electrical zone
of the dispenser

Loading, pumps and mixing area shelf

Loading, pumps and mixing area shelf

Loading, pumps and mixing area shelf

Shelf for attaching plugs

Shelf for attaching plugs

Shelf for attaching plugs

Bracket for connecting the housing and the lock
latch

Filter assembly mounting clamp

Front door opening limiter

Dispenser feet

Mixing zone band
Mixing zone band
Mixing zone band

The mixing zone

Mixing zone spout
Mixing zone spout

Mixing zone check valve
Gasket of the spout with a mixing zone
Octagon mounting screw

Passage of the supply line to the mixing zone

8mm push-fit hydraulic bulkhead connector
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VTR
ST, VST

ST,TR,VST,
VTR
ST

TR
VST
VTR

ST,TR

VST,VTR

ST,TR
VST
VTR

ST, TR
VST
VTR

ST

ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST

VST
TR,VTR

ST,VST,TR,
VTR
ST,VST

TR,VTR

ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR

VST,VTR
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PC_020 Peristaltic pump

PC_021.1 Sachet Connector, FSC

PC_021.2 Sachet Connector, BIB
PC_022 Top flap actuator

PC_023.1 Hydraulic Zone Cover
Mounting
PC_023.2 Hydraulic Zone Cover
Mounting
PC_024.1 Hydraulic zone cover

PC_024.2 Hydraulik zone cover
PC_025 Spacers

PC_026 Rubber grommet
PC_027 Magnet

PC_028 Purena output module
PC_029 Touch screen with
controller

PC_030 Screen housing

PC_031 Pump power cable
PC_032 Module power cable
PC_033.1 Communication cable
PC_033.2 Communication cable
PC_033.3 Communication cable
PC_033.4 Communication cable
PC_034 Fuse

PC_035 IEC socket

PC_036 Pressure regulator
PC_037 Prefilter

PC_038 Water inlet socket

PC_039 Cooling block

PC_040 Water solenoid valve
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Concentrate dosing pump

Product sachet connector
Product sachet connector
Upper housing opening actuator

Top and bottom of the hydraulic zone cover
mounting

Top and bottom of the hydraulic zone cover
mounting

Protective Enclosure for Hydraulic Zone

Protective Enclosure for Hydraulic Zone

Output Module PCB Spacers

Rubber grommet for the cover of the hydraulic

zone and the display housing
Front flap magnet

Purena output module board

Touch screen with a controller

Touch screen and controller housing
Power cable for peristaltic pumps
Module power cable, solenoid valve
communication, water sensor
Communication and power cable for the
controller - output module
Communication and power cable for the
controller - output module
Communication and power cable for the
controller - output module
Communication and power cable for the
controller - output module

2A 30mm tube fuse

Power socket with switch

Water pressure regulator

Water pre-filter assembly

Push-fit water supply gland

Water cooling unit with a thermostat

Water dispensing solenoid valve
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ST, TR,VST,
VTR
ST, TR

VST,VTR
ST,VST
ST, TR

VST,VTR

ST,TR
VST,VTR

ST,TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST, TR,VST,
VTR
ST

TR

VST

VTR

ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
ST,TR,VST,
VTR
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PC_041 IEC power cable Dispenser power cable ST, TR,VST,

VTR
PC_042 Power supply 24h power supply ST,TR,VST,
VTR
PC_043 Water sensor Water pressure sensor ST,TR,VST,
VTR
PC_044 Concentrate pipe 8mm pipe of the concentrate path ST,TR,VST,
VTR
PC_045.1 Drip tray Dispenser drip tray ST,VST
PC_045.2 Drip tray Dispenser drip tray TR,VTR
PC_046.1 Wooden Side Casing Wooden Side Casing — black ST
PC_046.2 Wooden Side Casing Wooden Side Casing — black VST
PC_046.3 Wooden Side Casing Wooden Side Casing — oak ST
PC_046.4 Wooden Side Casing Wooden Side Casing — oak VST
PC _046.5 Wooden Side Casing Wooden Side Casing — egzotic ST
PC 046.6 Wooden Side Casing Wooden Side Casing — egzotic VST
PC _047.1 PCV Side Casing PCV Side Casing of the Dispenser ST
PC_047.2 PCV Side Casing PCV Side Casing of the Dispenser VST
PC_047.3 PCV Side Casing PCV Side Casing of the Dispenser VTR
PC_048 Tower Pipe Casing pipe of the tower version TR,VTR
PC_049 Tower housing Tower housing TR,VTR

17. NOISE AND RADIATION

The conditions in which the dispenser was tested in terms of noise emissions comply with European
standards and directives. The average value of the noise level during operation of the device does
not exceed 70 dB.

The dispenser complies with the requirements of the EMC Directive 2014/30 / EU on electromagnetic
compatibility, therefore the device does not emit harmful electromagnetic interference and is itself
resistant to such interference.

18. FAILURES

In the event of a failure, the health and safety rules must be strictly adhered to when
A removing the defect. Each occurrence and removal of a defect should be recorded. In the

event of extreme conditions, emergency and fire situations, the actions of the operating

personnel are specified in the evacuation instructions and plans applicable in the company.

In case of emergency, disconnect the device from the power supply immediately.
PROCEDURE IN CASE OF FIRE

In the unlikely event of a fire in a component of the BELFOOD product, it is important to use a fire
extinguisher containing an appropriate type of extinguishing agent. The fires of electrical appliances
must be extinguished with dry powder extinguishers (blue label).
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19. HYDRAULIC SCHEMES

wE’ 12 S

Legenda:

1. Water supply

2. Mesh pre-filter

3. Water solenoid valve

4. Water pressure regulator
5. Reciprocal valve

6. Cooling block

7. Dosing zone

8. Peristaltic pump

9. FSC connector
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20. WARRANTY

The device is covered by a start-up warranty for a period of 12 months from the date of
purchase. The warranty applies to the correct operation of the device, hydraulic, electrical and
electronic installations. The warranty does not cover damage and defects resulting from
improper transport or use of the device. The warranty does not cover cases of use inconsistent
with the instructions or intended use of the device.

The warranty does not cover consumable parts subject to use during the work of the device,
such as : concentrate pump, connectors, concentrate pipe, gaskets, fuses. The warranty covers
the repair and replacement of all damaged components, and the restoration of the device to
full efficiency. The warranty does not cover repairs at the device installation location. The cost
and risk of delivery for warranty repair to the producers facility — Ztoty Potok, ul. Mineralna 2,
42-253 Janow, Poland is on the customer’s side. If the customer has the required electric
permissions, the replacement of damaged components can be made by the customer, in this
case, the producer is obliged to send the appropriate parts at his own expanse, under the
condition of replacing the damaged one with the correct one.

The warranty does not cover potential financial losses resulting from the shutdown/failure of
the device.

21.NOTES
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INSTRUKCJA OBStUGI

Dyspenser napojowy

Puremix Connect 3+1

BELFOOD Sp. z 0.0.
Ul Mineralna 2 42-253 Ztoty Potok , Polska
INSTRUKCJA ORYGINALNA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY ZAPOZNA!J SIE Z TRESCIA
INSTRUKCJI OBStUGI!
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UWAGA!

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przeczytaé przed rozpoczeciem uzytkowania i przestrzegac zasad
bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi stanowi podstawowe wyposazenie urzadzenia!
Instrukcja powinna by¢ przechowywana w bezpiecznym miejscu i by¢ dostepna dla uzytkownika
i obstugujgcego przez caty okres eksploatacji urzadzenia.

W przypadku sprzedazy lub udostepnienia urzgdzenia innemu uzytkownikowi nalezy dotgczy¢
instrukcje obstugi.

IDENTYFIKACJA URZADZENIA

Nazwa wyrobu | Dyspenser napojowy
Model Puremix Connect 3+1
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Doktadne dane identyfikujgce dyspenser znajdujg sie na tabliczce znamionowej, ktora umieszczona
jest na urzadzeniu.

1 INFORMACJE WSTEPNE

1.1 Zawartos¢ oraz adresaci instrukcji

Niniejsza publikacja techniczna jest instrukcjg obstugi dyspensera napojowego skonstruowanego
przez firme BELFOOD Sp. z o0.0.

Instrukcja odnosi sie do urzadzenia Dyspensera napojowego Puremix Connect 3+1 w wersjach
Standard, Tower, Vario oraz Vario Tower wraz z informacjami uzytkowo-technicznymi dotyczgcymi
eksploatacji oraz montazu i konserwacji urzgdzenia. Niniejsza instrukcja jest adresowana do:

. Nadzorcy w miejscu uzytkowania dyspensera;
. Obstugi urzadzenia w docelowym miejscu instalacji;
. Personelu odpowiedzialnego za transport oraz montaz urzadzenia;

Instrukcja musi byé przechowywana przez osobe odpowiedzialng/osobe przetozong oséb petnigcych
powyzej opisane obowigzki, w taki sposdb, aby byta zawsze dostepna w przypadku zaistnienia potrzeby
konsultacji oraz powinna by¢ utrzymana w mozliwie najlepszej kondycji. W przypadku zagubienia
niniejszych materiatéw lub tez w przypadku, gdy bedzie w stanie uniemozliwiajgcym jej uzycie, nalezy
zarzadzi¢ wymiane dokumentacji poprzez bezposredni kontakt z producentem.

Niniejsza publikacja dotyczy jednego z modeli urzadzenia:

° Puremix Connect 3+1 wersja Standard

o Puremix Connect 3+1 wersja Tower

o Puremix Connect 3+1 wersja Vario

o Puremix Connect 3+1 wersja Vario Tower

IIE Producent zastrzega prawo do niniejszych materiatéw oraz prawa wiasnosci
intelektualnej i zabrania, choéby cze$ciowego kopiowania lub/i ujawniania tresci
dokumentacji bez otrzymania zezwolenia producenta.
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1.2 Symbole

W celu uniknigcia zagrozen dla zdrowia i zycia personelu obstugi i konserwacji, a takze w celu uniknigcia
zaktdcen w pracy i szkod rzeczowych, przestrzegane musza by¢ wskazowki w zakresie bezpieczerstwa. Pomocg

w tym sg nastepujace symbole:

SYMBOL ZNACZENIE WYJASNIENIE PORADY UWAGI
Niebezpieczenstwo  Symbol wskazuje sytuacje powaznego zagrozenia, zlekcewazenie
A ktérego moze powaznie narazic na ryzyko utraty zdrowia
i bezpieczenstwa osdb.
Niebezpieczenstwo  Symbol wskazuje sytuacie powaznego zagrozenia porazeniem
A elektrycznym, ktorego zlekcewazenie moze prowadzi¢ do uszczerbku
na zdrowiu lub $mierci.
II%? Ostrzezenie/lUwaga Symbol ten oznacza zaistnienie konieczno$ci ostrzezenia lub zwrdcenia

uwagi na kluczowe funkcje oraz wazne informacje dotyczace

urzadzenia.
Obowigzek Przed uzyciem nalezy przeczytad i zastosowac sie do instrukcji
g!’ przeczytania obstugi.

PRZECZYTAJ
INSTRUKCJE

1.3 Wspotpraca z uzytkownikiem urzadzenia

Instrukcja odzwierciedla wyposazenie oraz stan techniczny urzadzenia w momencie oddania do
uzytkowania. Jakakolwiek zmiana w zapisach niniejszej instrukcji bedzie skutkowata wystaniem
egzemplarza aktualnej wersji przez producenta do kazdego z klientéw. Takowy dokument powinien
by¢ przechowywany wraz z niniejszg instrukcja.

1.4 Zgodnos¢ z wymaganiami bezpieczenstwa
FIRMA BELFOOD os$wiadcza z catg odpowiedzialnoscig, iz dyspenser jest zgodny z normami:

e PN-ENISO -12100:2012 Bezpieczeristwo maszyn -- Ogdlne zasady projektowania -- Ocena

ryzyka i zmniejszanie ryzyka.

e PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --

Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania ogdlne.

e PN-EN 60335-2-75:2005 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego --
Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 2-75: Wymagania szczegoétowe dotyczgce

komercyjnych urzadzen dystrybuujgcych i automatow sprzedajgcych.

Dyspenser spetnia wymagania nastepujgcych dyrektyw przewidujgcych oznakowanie CE:
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e Dyrektywa 2006/42/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 17 maja 2006 r. w sprawie
maszyn zmieniajgca dyrektywe 95/16/WE

e Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/30/UE z dnia 26 lutego 2014 r.
w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich odnoszgcych sie do

kompatybilnosci elektromagnetycznej

e Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/35/UE z dnia 26 lutego 2014 r.
w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich odnoszacych sie do
udostepniania na rynku sprzetu elektrycznego przewidzianego do stosowania

w okreslonych granicach napiecia elektrycznego

e Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65/UE z dnia 8 czerwca 2011 r.
W sprawie ograniczenia stosowania niektdrych niebezpiecznych substancji w sprzecie

elektrycznym i elektronicznym

e Dyrektywa delegowana Komisji (UE) 2015/863 z dnia 31 marca 2015 r. zmieniajgca
zatacznik Il do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2011/65/UE w odniesieniu do

wykazu substancji objetych ograniczeniem

e Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/53/UE z dnia 16 kwietnia 2014 r.
w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych udostepniania

na rynku urzadzen radiowych i uchylajgca dyrektywe 1999/5/WE

e Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/125/WE z dnia 21 pazdziernika 2009 r.
ustanawiajgca ogdlne zasady ustalania wymogdw dotyczacych ekoprojektu dla produktow
zwigzanych z energig

Dyspenser jest oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja

zgodnosci - ze wzgledu na wymagania ujete w powyzszych dyrektywach. Wzér tabliczki znamionowej
umieszczony na urzadzeniu znajduje sie ponizej:
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BEVERAGE DISPENSER
L dED g
Producer: BELFOOD Sp. zo.0. Voltage freq: | ~230V 50 Hz
ul Mineralna 2, 42-253 Ztoty Potok
Poland
Year of 202X Power: 350 W
production:
Model: Puremix Connect 3+1 XXXXXX Nominal 4A
current:
Serial no: PCS3YYY_00XX_XX Weight: XX kg
Culling gas: R290/44g Protection IP20
Class:

II/? Wszelkie modyfikacje dowolnego elementu dyspensera bez uprzedniej pisemnej zgody
= firmy BELFOOD powoduja uniewaznienie deklaracji zgodnosci.

2 OPIS OGOLNY DYSPENSERA

2.1 Dane kontaktowe producenta

BELFOOD Sp. z 0.0.

ul Mineralna 2, 42-253 Ztoty Potok, Polska

2.2 Opis ogolny

Dyspenser do sokéw i napojow Puremix Connect 3+1 jest to urzadzenie do dozowania sokdw,
napojéw, wody gazowane] lub niegazowanej. Dostepna jest mozliwos¢ ustawienia i regulacji
temperatury dozowanych produktéw. Urzgdzenie posiada dotykowy panel ekranu, w ktérym mozna
dokonywa¢ wyboru jednego z trzech podtgczonych opakowan z koncentratami Purena. Napetnienie
jednej szklanki (180ml) zajmuje 7 sekund.

Zatadunek trzech saszetek 2,5kg pozwala na przygotowanie do 400 porcji gotowych

napojoéw lub sokdéw.
Zatadunek trzech opakowan BIB 6kg pozwala na przygotowanie do 960 porcji gotowych
napojow lub sokdéw.
Zatadunek trzech opakowan BIB 10kg pozwala na przygotowanie do 1600 porcji gotowych
napojow lub sokdéw.

Dyspenser posiada intuicyjny interfejs, dzieki ktéremu mozliwe jest dowolne ustawienie wielkosci
porcji i rodzaju produktu, wybdér komunikatow w 25 jezykach, zlecenie zdalnej diagnostyki i serwisu

tel. +48 34 314 20 78

e-mail. biuro@belfood.pl

www.purena.pl

mobilnego, a takze ztozenia zamdwienia online.

Opis dziatania urzadzenia:
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Urzadzenie jest gotowe do dozowania po podtgczeniu zasilania elektrycznego, wody zdatnej do
spozycia oraz zainstalowaniu trzech opakowan z koncentratami Purena. Dawkowanie napoju, soku
badZ wody gazowanej lub niegazowanej rozpoczyna sie po kliknieciu w jedng z ikon na ekranie
dotykowym z danym rodzajem produktu. Wéwczas produkt z opakowania dozowany jest wezami
drogi koncentratu przez pompe perystaltyczng do strefy mieszania z wodg pitng, po czym nastepuje
wypust gotowego soku lub napoju do naczynia ustawionego na ociekaczu.

RYSUNEK 1.
WERSJA STANDARD
380,00 mm
pokrywa gérna
zatadOWEZE " L]
zamek zabezpieczajgcy
L LR i CEREREEERRRELRED przed otwarciern pokrywy
TUBKIONM - cvmereedaheiariiiaiaraai i nn o L]
dotykowy o obudowa boczna
Kapadolna «...cooopfnnnnn -
serwisowa
- . I
j .
regulu:;wurne :
stopki
dyspensera
ocleicucz
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RYSUNEK 2.
WERSJA STANDARD
wejécle zasilania
wodnego & 8 mm
zawias pokrywy
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RYSUNEK 3.
WERSJA STANDARD

zamek zabezpleczajgey  POKIYWO
przed otwarciem pokrywy ~ 9oma

strefa zatadunku
produktow

PRIeSZANQ * e 1. : : zabudowa strefy
i (I £ { b BEEEE hydraulicznej

klapa dolna
serwisowa
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RYSUNEK 4.
WERSJA VARIO STANDARD
462,00 mm
pokrywagéma || -
zatadoweza
@ zamek zabezpieczajgey
.......................................... | przed otwarciem pokrywy
ekran dotykowy .- | SRR e
10° | ETPETEPIETERIPIT obudowa boczna
klapa dolna serwisowad - {-{f-- ..o .
[}
G — -
re-gulowa:ne stopki acie;:ucz
dyspensera
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RYSUNEK 5.

WERSJA VARIO STANDARD

pokrywa
gorma’ T

tabliczka

znamionowa ]

gniazdo
zasilajqee

z wigeznikierm ']

| bezpiecznikiem
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RYSUNEK 6.
WERSJA VARIO STANDARD

zamek zabezpieczajgoy pokrywa
przed otwarciem pokrywy gorna

Y

strefa zofadunku - ____________fs_i_h_:r.urikpudmaz_aniu

wede drogi
T koncentratow

3x pompy
staltyczng T
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mieszania " TR T

rabudowa strefy
" hydrauliczne]

... Elapa dolna
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ekran

4 MEREPTRRTT I § [IRTEUR B BRI

Nr publikacji: 04 Rok wydania: 2024
72




RYSUNEK 7.

WERSJA TOWER

ekran dotykowy 10”

& 60,00

2 90,00

@ 73,00

BaginBoxBkg

3x pompy
perystaltyczne

klapa dolna

serwisowa "~

regulowane stopki
dyspensera
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INSTRUKCJA JAK PRZYGOTOWAC ZABUDOWE MEBLOWA DO INSTALACJI PUREMIX CONNECT
W WERSJACH TOWER

grednica otworu w blacie
urzgdzenia 75-80 mm

0 mm

min. 650 mm
miax. 931 mim

poika otwory
: wentylacyjne
2 80 mm

szemknéé min. 520
mirm
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1. Wywierci¢ otwor o Srednicy 60 mm centralnie w strefie wydawania, a minimum 260 mm od
krawedzi zewnetrznej blatu.

2. Zamontowac potke na wysokosci od gérnego blatu min 600 mm — max 750 mm dla wersji Tower,
min 750 mm — max 850 mm XXX dla wersji Vario Tower w ktérej bedg wywiercone otwory
wentylacyjne.

3. Zadbac o prawidtowg wentylacje w tylnej Sciance mebla. Otwory wentylacyjne powinny znajdowac
sie na wysokosci 100 mm od dolnej krawedzi potki.

4. Zadbaj o dodatkowg wentylacje wylotowg w podstawie mebla lub w drzwiach.

5. Dystans urzadzenia od barier (np. Scianki zabudowy meblowej, potki gérnej) winien wynosié nie
mniej niz 10 cm z kazdej strony. W przypadku, gdy wersja Tower ma znajdowac sie w poblizu urzadzen
emitujgcych ciepto, wéweczas dystans nalezy zwiekszy¢ do min. 20cm od barier.

6. W przypadku urzadzen Tower dla agregatu zabudowanego pod blatem konieczne jest zapewnienie
wlotéw wentylacyjnych zapewniajgcych przeptyw powietrza (wlot zimnego i wylot goracego
powietrza).

7. Tylna kratka wentylacyjna zabudowy meblowej powinna by¢ umiejscowiona doktadnie na wysokosci
wydmuchu gorgcego powietrza z kompresora chtodziarki znajdujgcego sie z tytu obudowy urzadzenia.

8. Nie zapewnienie wtasciwej wentylacji moze doprowadzi¢ do przegrzania uktadu elektronicznego
i uszkodzenia urzadzenia. W takim przypadku urzadzenie utraci gwarancje.

9. Do urzadzenia nalezy doprowadzi¢ przefiltrowang i uzdatniong do spozycia wode za pomoca
przewodu dla szybko-ztgczek Push-fit 8 mm o mozliwie jak najkrotszym dystansie.

10. Zasilanie pragdem przemiennym, 230 V musi by¢ wyposazone w sprawne uziemienie.
12. W przypadku wersji Tower nie wolno:

- zamykad urzadzenia w szczelnej zabudowie meblowej,

- wsuwac urzadzenia w rég szafki zabudowy meblowej,

- montowad opakowan z koncentratami produktéw w miejscach nie przewidzianych do
tego celu.

MONTAZ WERSJI TOWER W ZABUDOWIE MEBLOWE!

Po przygotowaniu stanowiska do instalacji urzadzenia oraz jego poszczegdlnych elementdéw, nalezy
rozpoczgé montaz. W celu montazu dyspensera Connect 3+1 w wersjach Tower, w zabudowie
meblowej nalezy przeprowadzi¢ nastepujgce czynnosci.
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RYSUNEK 1.

1. Rozpakowad rure ostonowg wraz z obudowg gérnga. Nastepnie umiescic jg w otworze instalacyjnym
w zabudowie meblowej.

wigko cbudowy
strefy dozowania

mrd
................................................................................. ‘.
blat -- .
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RYSUNEK 2

obwor
obudowa e dozowania
girafy e L produktu
dozowania
rura
7 pstonowa

nukrer.ica rury
ostonoweaj

2. Zakreci¢ nakretke rury ostonowej dokrecajac jg z odpowiednig sitg, aby zapewnié poprawng
stabilnos¢ z obudowa.

3. Odkrecié¢ sruby boczne obudowy w celu podniesienia wieka obudowy strefy dozowania.

4. Podpig¢ przewdd hydrauliczny oraz elektryczny, a nastepnie wsungc urzadzenie do wnetrza
zabudowy meblowej, ktdra zostata uprzednio przystosowana pod wzgledem zachowania odpowiedniej
wentylacji.
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RYSUNEK 3
otwir Sruby
mocowania
wyswietlacza
gniazdo
komunikacy|ne
N
.*"dh:\\\?\\

gniazde
kabla zasilajgeege !
ekran dotykowy R

fruba mocowania

obudowy gdrnej

5. Przeprowadzi¢ wigzke komunikacyjng przez dolny otwdr w rurze ostonowej do gérnej czesci
obudowy.

6. Podtaczy¢ doprowadzenie wody do strefy mieszania.

7. Umiejscowi¢ zawory wtryskowe w otworach strefy mieszania.
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8. Wpigc kabel zasilajgcy w gniazdo w obudowie wyswietlacza.
9. Przykreci¢ obudowe wyswietlacza do ramki obudowy strefy dozowania.
10. Wpig¢ wtyk kabla komunikacyjnego w gniazdo w obudowie wyswietlacza.

11. Odkreci¢ zawdr zasilajgcy wody, uruchomic urzadzenie. Przeprowadzi¢ procedure sanitacji — mycia
przewoddw dozowania produktow.

12. Zainstalowad saszetki z produktami i za pomoca funkcji FILL napetni¢ weze drogi koncentratu.

13. Sprawdzié szczelnos¢ i poprawnos¢ pofaczen hydraulicznych oraz elektrycznych. Nastepnie zakrecié
wieko obudowy strefy dozowania.

3. ZASTOSOWANIE DYSPENSERA ZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM

[r? Urzadzenie jest automatycznym dyspenserem typu POSTMIX do serwowania sokéw,
= napojow oraz wody w placéwkach gastronomicznych w obstudze serwisowej lub self
service. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku domowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania w atmosferze wybuchowe;.
UWAGA! Zabrania sie uzytkowania dyspensera niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Wykorzystywanie urzadzenia w innych celach nalezy uznaé za niezgodne z przeznaczeniem.
Do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem zalicza sie réwniez wszystkie czynnosci zwigzane
z prawidtowg i bezpieczng obstugg oraz konserwacjg urzadzenia. W zwigzku z powyzszym uzytkownik
zobowigzany jest do:

e  Zapoznania sie z trescig INSTRUKCJI OBStUGI i stosowania sie do jej zalecen;
e  Zrozumienia zasady dziatania dyspensera oraz bezpiecznej i prawidtowe] eksploatacji;
e  Przestrzegania ogdlnych przepiséw bezpieczeristwa w czasie pracy;

e  Zapobiegania wypadkom.

4. OSTRZEZENIA DOTYCZACE NIEDOZWOLONYCH SPOSOBOW
UZYTKOWANIA

Niedozwolone sposoby uzytkowania mogg nies¢ za sobg zagrozenie dla zdrowia i bezpieczenstwa
uzytkownika i oséb znajdujgcych sie w jego otoczeniu, jak rowniez ryzyko powstania zniszczen
W miejscu pracy urzadzenia. Ponizej opisane czynnosSci sg najbardziej przewidywalne i absolutnie
zabronione:

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za skutki wynikajgce z niezgodnego
uzytkowania urzadzenia.
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o Niedopuszczalne jest instalowanie na urzgdzeniu dodatkowych elementéw niewchodzacych

w jego sktad bez zgody producenta
e Niedozwolone jest samowolne modyfikowanie urzgdzenia bez zgody producenta

e Nadzorca musi przejs¢ odpowiednie przeszkolenie oraz znajdowac sie w stanie petnej

Swiadomosci do bezpiecznej obstugi urzadzenia
e Nie naruszad i nie usuwac zamontowanych w urzadzeniu elementdw bezpieczenstwa

e Nie uzywac lub nie pozwala¢ na uzytkowanie urzgdzenia z uszkodzonymi, nieaktywnymi i/lub

nieodpowiednio zamontowanymi elementami bezpieczeristwa

o Nie kontynuowaé uzywania urzadzenia w przypadku wykrycia nieprawidtowosci. Natychmiast
je zatrzymac i uruchomic tylko po przywréceniu prawidtowego funkcjonowania elementéw

urzadzenia

e Nie dokonywaé zadnych interwencji w zakresie napraw na pracujgcym urzadzeniu, tylko po

jego zatrzymaniu w bezpiecznych warunkach

e Regularny serwis urzadzenia powinien by¢ przeprowadzany przez osoby przeszkolone do tego

celu
e Nie uzytkowac urzadzenia do innych czynnosci niz te, do ktérych zostat zaprojektowany
e Nigdy nie uzytkowac urzadzenia przy duzym spadku napiecia elektrycznego
e Nie przeprowadza¢ samodzielnie napraw, ktdre nie sg zgodne z instrukcjg
e Nie pozostawia¢ otwartych oston

o Nie uzywac urzadzenia, gdy przewdd zasilajacy jest uszkodzony. Zabezpieczyé przewdd przed

ewentualnymi uszkodzeniami
e Nie czysci¢ urzadzenia wodg pod cisnieniem
e Nie ingerowac w elementy zabezpieczajgce

e Nie uzywacé nieoryginalnych czesci zamiennych lub czesci zamiennych, ktére nie sg zalecane

przez producenta

e Nie zleca¢ konserwacji lub prac naprawczych osobom, ktére nie zostaty przeszkolone przez

producenta
e Nie wchodzi¢ na urzadzenie

e Nigdy nie dotykac urzgdzenia i przewodu zasilajgcego wilgotna dionig

Nr publikacji: 04 Rok wydania: 2024
80




e Nie uzywac urzadzenia w atmosferze wybuchowej

e Nie podtaczaé do urzadzenia wody gazowanej

e Chronic¢ ekran dotykowy przed ewentualnymi uszkodzeniami mechanicznymi

e Nie pozostawiac otwartych pokryw ostonowych urzgdzenia podczas jego uzytkowania

e Nie zapewnienie wilasciwej wentylacji moze doprowadzi¢ do przegrzania ukfadu

elektronicznego i uszkodzenia urzadzenia. W takim przypadku urzadzenie utraci gwarancje

5. RYZYKO SZCZATKOWE

Ryzyko szczatkowe jest to zagrozenie, ktére nadal istnieje pomimo wprowadzenia zabezpieczen.
W sytuacji:

e pominiecia przez uzytkownika oston

e nieprzestrzegania instrukcji obstugi

e ustawienia dyspensera na pochytej powierzchni

e uszkodzenia przewodu zasilajgcego istnieje wowczas ryzyko utraty zdrowia lub $mierci.

Przy przestrzeganiu takich zalecen jak:

e uwazne czytanie instrukcji
e zakaz wktadania czesci ciata w niebezpieczne miejsca
e zakaz dokonywania samowolnie jakichkolwiek przerébek i napraw instalacji elektrycznej

e wykonywanie wszelkich napraw instalacji elektrycznej wyfacznie przez uprawnionego
elektryka
Istnieje ryzyko szczatkowe w przypadku niedostosowania sie do wyszczegdlnionych zalecen
i wskazowek, gdy:
e osoba nieupowazniona zdejmie ostony zewnetrzne urzadzenia (ryzyko porazenia prgdem

elektrycznym),
e urzadzenie jest niewtasciwie transportowane (ryzyko zgniecenia/zmiazdzenia).

Ponizej zestawiono ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa majgce zastosowanie podczas eksploatacji
dyspensera. Obowigzkiem jest, aby personel, ktéry jest lub bedzie odpowiedzialny za montaz,
konserwacje lub eksploatacje urzadzenia zapoznat sie ze zrozumieniem z tymi ostrzezeniami
i instrukcjg obstugi.
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Technicy przeprowadzajgcy montaz, serwisowanie i czynnosSci zwigzane z konserwacjg dyspensera
mogg by¢ narazeni na réznorodne zagrozenia, dlatego zaleca sie, aby zachowali szczegdlng czujnosc
i uwzglednili wymienione tutaj potencjalne zagrozenia.

ZAGROZENIE SMIERTELNE — ZASILANIE ELEKTRYCZNE. Prad o natezeniu 100 miliamper ptynacy

przez ciato ludzkie przez 1 sekunde grozi Smiercig. Zagrozenie takie dotyczy napieé pradu
przemiennego od 50 V lub pradu statego od 75 V. Jezeli nie jest to absolutnie konieczne, czynnosci
zwigzane z czyszczeniem, inspekcjg i utrzymaniem ciggtosci pracy urzadzenia nalezy przeprowadzaé po
odcieciu od wszelkich zrédet zasilania elektrycznego.

PROMIENIOWANIE NIEJONIZUJACE. Maszyny wytwarzajg pole elektromagnetyczne o niskim

natezeniu, zgodne z aktualnymi przepisami prawa. W poblizu pola elektromagnetycznego moze
dojs¢ do zaktdcenia pracy rozrusznikéw serca, defibrylatoréw i innych urzadzen ratujacych lub
podtrzymujacych zycie. Osoby uzywajace takich urzadzen powinni skonsultowac sie z lekarzem w celu
uzyskania porady, w jaki sposéb unikngé zagrozenia.

WYKONYWANIE PRAC PRZY URZADZENIU. Wazne jest, aby w przypadku, gdy zachodzi

konieczno$¢ wykonania prac przy urzadzeniu z wigczonym zasilaniem elektrycznym, wszelkie

czynnosci wykonywane bedg wytacznie przez wykwalifikowany personel majacy petna
Swiadomos¢ zagrozen. Nalezy przedsiewzig¢ odpowiednie srodki ostroznosci, aby unikng¢ kontaktu
z niebezpiecznym napieciem. Zachowaj ostroznosé, aby nie przecig¢ przewodu uziemienia.

ETYKIETY OSTRZEGAWCZE. Urzadzenie wyposazone jest w etykiety ostrzegawcze
& przytwierdzone w celu oznaczenia miejsc potencjalnie niebezpiecznych. Nalezy zwrécic
szczegbdlng uwage na umiejscowienie tych etykiet i ich znaczenie dla bezpiecznej eksploatacji
dyspensera.

OStONY. Urzadzenia nie wolno eksploatowac bez zatozonych oston, chyba, ze na potrzeby

wykonania czynnosci zwigzanych z konserwacjg i wyfacznie pod warunkiem przedsiewziecia

odpowiednich srodkéw ostroznosci. Pod zadnym pozorem nie wolno pomija¢ zadnej zasady
bezpieczenstwa.

ODPOWIEDZIALNOSC. W urzadzeniu obecne jest $miertelnie niebezpieczne wysokie napiecie.

Firma BELFOOD nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za smieré lub obrazenia wynikte

z nieprawidtowego przeprowadzenia prac przez niewykwalifikowane osoby lub wykonywanie
czynnosci odbiegajacych od zalecen zawartych w niniejszej instrukcji.

6. DANE TECHNICZNE

W ponizszej tabeli zamieszczono dane techniczne dyspensera.

Typ Puremix Connect 3+1
Waga 34 kg - ST
35kg-TR
36 kg - VST
37 kg - VTR
Napiecie zasilania 230V
Prad maksymalny 4 A
Czestotliwos¢ zasilania 50 Hz
Maksymalny pobdr pradu 350 W
Temperatura pracy od +5°C do +35°C
Stopien ochrony IP 20
Czynnik chtodniczy R290/44g
Wymiary catkowite w-530mm / s-380mm / d-580mm dla ST

w-506mm / s-360mm / d-580mm dla TR
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w-643mm / s-461mm / d-587mm dla VST
w-480mm / s-461mm / d-587mm dla VTR
Zatadunek 3x2,5kg dla ST, TR,VST,VTR
3x6 kg dla VST,VTR,
3x10 kg dla VTR
Podtgczenie wody Push-fit 8mm

7. ODDANIE DO UZYTKU | EKSPLOATACII

[[gé? Jesli dojdzie do jakichkolwiek trudnosci z interpretacjg niniejszego dokumentu prosimy

o bezposredni kontakt z firmg BELFOOD poprzez e-mail biuro@belfood.pl,
purena@belfood.pl w celu wyjasnienia wszelkich watpliwosci. Podczas montazu nalezy postepowac
z ponizszymi wytycznymi. Otworzy¢ opakowanie, a nastepnie wyciggnaé urzadzenie. Zdja¢ folie
zabezpieczajacg oraz zabezpieczenia do transportu, (jezeli takie zamontowano). Sprawdzi¢, czy
w opakowaniu zbiorczym znajduje sie cate wyposazenie.

W sktad wyposazenia wchodza:

e Dyspenser napojowy Connect 3+1

Przewdd zasilajacy

Instrukcja obstugi

Ociekacz

Konektory potaczeniowe

Po otrzymaniu urzadzenia sprawdzi¢ jego stan techniczny, a o ewentualnych uszkodzeniach
powiadomic¢ sprzedawce w ciggu 24 godzin. Dyspenser dostarczany jest do klienta w stanie
kompletnym i gotowym do uruchomienia.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sie upewnié, ze jest ona zgodna z danymi
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

[[gé? UWAGA! Petna i wytaczna odpowiedzialno$é za montaz lezy po stronie instalatora
w aspekcie wszelkiego podjetego ryzyka materialnego, niematerialnego czy tez
jakiegokolwiek innego, bezposredniego lub posredniego.

7.1 Rozpakowanie

Urzadzenie zostato zapakowane i zabezpieczone na czas transportu, czesci wolne zostaty
zdemontowane i zapakowane oddzielnie. Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ czy wyposazenie jest
kompletne zgodnie z powyzszg listg. Przed instalacjg nalezy umiejscowi¢ ociekacz w dedykowanym
miejscu urzadzenia.

7.2. Niezbedny personel i wyposazenie

Do montazu i uruchomienia urzadzenia dopuszcza sie osoby, ktére zapoznaty sie z niniejszg Instrukcja
Obstugi. Wykonanie wszystkich prac powinno by¢ przeprowadzone zgodnie z przepisami BHP
i 0gélnymi wymogami technicznymi.

7.3. Stanowisko montazu
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Urzadzenie wymaga odpowiedniej wentylacji. Nalezy zadbaé¢ by Sciana tylna oraz scianki boczne
oddalone byty min 15 cm od $ciany pomieszczenia lub innego urzgdzenia. Jesli inne sgsiadujace
urzadzenia emitujg ciepto dystans nalezy zwiekszyé do 30 cm. Dodatkowo:

e Miejsce statego ustawienia dyspensera nie powinno znajdowaé sie w poblizu maszyn

generujgcych drgania oraz urzadzen silnie pylgcych.
e Dyspenser nie moze by¢ zamontowany w poblizu strefy wybuchowej.

e Dyspenser nie moze pracowa¢ w zasiegu wyftadowan statycznych lub silnych pél

magnetycznych. Moze to doprowadzié¢ do btedéw w jego systemie sterowania.

e Umiejscowienie dyspensera na podwyzszeniach (stotach, pétkach, itp.) musi by¢ poprzedzone

sprawdzeniem nosnosci i stabilnosci podstawy.

7.4 Podtaczenie dyspensera do sieci elektrycznej

Instalacje i urzagdzenia elektryczne powinny by¢ tak wykonane i eksploatowane, aby
A nie narazaty pracownikdw na porazenie prgdem elektrycznym, przepiecia

atmosferyczne, szkodliwe oddziatywanie pdl elektromagnetycznych oraz nie
stanowity zagrozenia pozarowego, wybuchowego i nie powodowaty innych szkodliwych
skutkow.

Nalezy przestrzegad zasad bezpieczeristwa eksploatacji urzadzen i instalacji elektrycznej, ktore
polegajg na:

e Spetnieniu wymagan bezpieczenstwa i higieny pracy okreslonych w normach
panujgcych w kraju uzytkowania urzadzenia i witasciwych przepisach dotyczacych

projektowania, budowy oraz eksploatacji przez caty okres uzytkowania.
e (Odbiorze urzadzenia elektrycznego zgodnie z przepisami panujgcymi w danym kraju.

e Utrzymaniu szczegélnych warunkéw bezpieczedstwa przed porazeniem pradem

elektrycznym.

e Utrzymaniu szczegdlnych warunkéw bezpieczeistwa pozarowego w zakresie
projektowania i doboru maszyn i instalacji elektrycznych w zaleznosci od zagrozen

pozarowych i wybuchowych.

e Utrzymaniu bezpieczenstwa obstugi i otoczenia, wymagan ochrony srodowiska oraz

oddziatywania pola elektromagnetycznego.
e Ochronie przed przepieciami tgczeniowymi i atmosferycznymi.

e Ochronie przed mozliwoscig powstania pozaru i innych uszkodze mechanicznych czy

technologicznych.

e Zastosowaniu bezpiecznikdw spetniajgcych wymagania norm dla danego typu

urzadzenia i instalacji elektrycznej oraz odtgcznikdw, wytacznikdw i zabezpieczen.
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e Bezproblemowej i ciggtej dostawie energii elektrycznej zgodnie z wymaganymi

parametrami technicznymi.

e Kontrolowaniu stanu technicznego zabezpieczen przeciwzwarciowych,
przecigzeniowych, przepieciowych oraz innych. Wykonanie kontroli musi odbywa¢ sie

przez osoby posiadajgce odpowiednie uprawnienia.

e Zastosowaniu zerowania lub uziemienia dla urzadzen elektrycznych.

Nalezy podtaczyc¢ przewdd elektryczny do gniazdka 230 V posiadajgcego uziemienie.

f W zestawie znajduje sie trzyiytlowy przewdd elektryczny wraz z uziemieniem.
Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych, dotaczonych przewodow.

7.5 Podtaczenie hydrauliczne - woda zdatna do picia

Urzadzenie na tylnej obudowie zawiera wejscie gtéwne zasilania wody na szybko-ztgczke Push-fit
o $rednicy 8 mm. Zaleca sie montaz na przewodzie podtgczeniowym wody specjalnego zaworu
odcinajgcego wode w przypadku rozszczelnienia uktadu hydraulicznego. Woda podfaczona do
urzgdzenia musi spetnia¢ wymagania wody do konsumpcji i by¢ wolna od osaddéw czy zanieczyszczen.
W tym celu zaleca sie podtgczenie zewnetrznego urzgdzenia filtracyjnego do wody pitnej, ktory
uzdatnia wode do spozycia. Dodatkowym zabezpieczeniem ukfadu hydraulicznego jest umiejscowiony
na tylnej sciance obudowy filtr sitkowy, ktérego zadaniem jest ochrona uktadu hydraulicznego przed
przypadkowym zapchaniem i zniszczeniem. Filtr ten nalezy czysci¢ okresowo co 3 miesigce poprzez
odkrecenie sitka
i wyptukanie go pod biezgcg woda. Po podtgczeniu wody nalezy przepusci¢ jg przez caty uktad
(napetnic¢) poprzez kilku krotne nacisniecie emblematu WODA az do jej pojawienia sie w strefie
wylewania. Woda podtgczona do urzgdzenia powinna spetnia¢ wymogi wody zdatnej do picia zgodnie
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 2020/2184 z dn. 16 grudnia 2020, podlegaé statemu
nadzorowi stosownych organdw sanitarnych i by¢ wolna od obcych zapachéw, smaku i zawiesin.
W  przypadku wody silnie chlorowanej lub niespetniajagcej standardéw mikrobiologicznych,
sensorycznych i innych wymogow prawa lokalnego zalecany jest montaz stosownego urzgdzenia
filtracyjnego przed wejsciem wody do urzadzenia i jego nadzorowanie. Producent urzadzenia nie
ponosi odpowiedzialnosci za podtgczenie wody niespetniajgcej wymogdw a filtr wody nie stanowi
integralnej czesci urzadzenia.

7.6 Minimalne warunki pracy dyspensera

Urzadzenie przystosowane jest do pracy wytgcznie wewnatrz budynku w warunkach temperatury
i wilgotnosci pokojowej, a w szczegdlnosci:

e Temperatura pracy: od 5°C do 35°C
e Wilgotnos$¢ podczas pracy: <70% bez kondensacji
e Temperatura przechowywania: od 2°C do 40°C

o Wilgotnos$¢ przechowywania: <70% bez kondensacji, miejsce zadaszone wolne od pytow.
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8 WYMAGANIA DLA OSOB ODPOWIEDZIALNYCH ZA URZADZENIE

Osoba upowazniona do obstugi i konserwacji urzadzenia musi mie¢ odpowiednie uprawnienia i wiedze.
Prace serwisowe i remontowe mogg by¢é wykonywane wytgcznie przez specjalnie przeszkolony
personel po zabezpieczeniu urzagdzenia. Operator, aby prawidtowo obstugiwaé dyspenser musi:

o Umiec¢ uzywac i szukac informacji w tym dokumencie

e Znac funkcjonowanie urzadzenia

o Byc¢ w petni sit umystowych i fizycznych

o Byc przeszkolony przez odpowiedzialny za to personel ze strony producenta

e Rozpoznaé nieprawidtowosci w funkcjonowaniu i jesli to konieczne, podja¢ niezbednie

srodki w celu ich usuniecia.

Dostep do konserwacji i dbatosci o poprawny sposdb funkcjonowania urzgdzenia nalezy uniemozliwic
nastepujacym osobom:

° Dzieciom

Osobom zdolnym do obstugi urzadzenia tylko w ograniczonym zakresie z powodu

uposledzenia psychicznego lub utomnosci fizycznej

e  Osobom bez kwalifikacji

e  Osobom bardzo stabo widzagcym

e  Osobom, ktére nie przeczytaty instrukcji obstugi

Operator musi spetnia¢ warunki podane w rozdziale ,8"” i powinien mie¢ predyspozycje do pracy
w odniesieniu do konkretnych charakterystyk czynnosci pracy. Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane tylko
przez wczesniej przeszkolong osobe. Do przeprowadzenia rozruchu i napraw urzadzenia niezbedni sg
wyltgcznie specjalisci.

Grupa uzytkownikow Zadanie Kwalifikacja
Operatorzy Eksploatacja urzadzenia Przeszkoleni w zakresie
konserwacji i obstugi
urzadzenia.
Specjalista mechanik Przeglady, czynnosci Specjalista wg
konserwacyjne i naprawy
uktadu mechanicznego ¢ PN-EN 820791
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Specjalista elektryk Przeglady, czynnosci Specjalista wg
konserwacyjne i naprawy

ukfadu elektrycznego e PN-EN82079-1

e EN60204-1: 2006

Klienci Dozowanie soku -

8.1 Szkolenie operatora

Whtasciciel dyspensera jest zobowigzany do wdrozenia pracownikdw do pracy i poinformowania
o przepisach prawnych, przepisach BHP oraz o instrukcji obstugi.

Nalezy upewnic¢ sie, ze pracownicy zrozumieli instrukcje obstugi i jej przestrzegaja. Tym sg objete
w szczegoblnosci:

e Przepisy bezpieczenstwa pracy
e  Zasady obstugi
e  Zasady utrzymania sprawnosci maszyny

Regularnie przeprowadzaé kontrole pracownikéw pod wzgledem zachowania zasad bezpieczenstwa
pracy i Swiadomosci wystepujgcych zagrozen w Swietle przestrzegania instrukcji obstugi.

e Prowadzi¢ regularne szkolenia pracownikéw wedtug na state okreslonego programu

e Po dtugich urlopach i innych przerwach w pracy zapewni¢ bezpieczne podjecie pracy

przeprowadzajgc instruktaz i szkolenie pracownikéw

II% Raport ze szkolenia operatora nalezy odnotowac.

9 STOSOWANIE SRODKOW OCHRONY INDYWIDUALNEJ

Podczas montazu, pracy na maszynie, konserwacji, naprawy, regulacji, transportu i demontazu
nalezy nosi¢ wyposazenie ochronne zgodnie z ponizszg tabelg. Tabela pokazuje, jaki Srodek ochrony
indywidulanej powinien byc¢ stosowany podczas danej czynnosci.

Lp. | Wykonywana czynnos¢ Srodek ochrony Piktogram
indywidualnej

1. Montaz/transport/demontaz Rekawice ochronne @

‘STOSU REKAWICE
OCHRONNE
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2. Konserwacja/naprawa/regulacja | Rekawice ochronne @

STOSW REKAWICE
OCHRONNE

10. UZYTKOWANIE

II% Nalezy scisle przestrzegac¢ nastepujacych instrukgji:

e Zawsze przestrzegac wytycznych instrukcji obstugi

e Nie pozwalaé¢ na uzytkowanie urzadzenia w atmosferze wybuchowej

e Nie pozwala¢ na uzytkowanie dyspensera osobom pod wyptywem alkoholu i/lub narkotykéw
e Zawsze upewnic sie, ze urzadzenie jest uzywane w odpowiednich warunkach

e Zawsze przy stanowisku pracy utrzymywal czystos¢ (stanowisko pracy znajduje sie przy

ekranie dotykowym)

e Zawsze podczas prac zwigzanych w wymiang czesci dyspensera nalezy wytaczy¢ zasilanie

urzadzenia i zabezpieczy¢ przed nieautoryzowanym wigczeniem

e Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne jest odpowiednio podtgczone i czy

urzadzenie dziata prawidtowo
e Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy zamkniete sg wszystkie klapy zewnetrzne

e Zawsze nalezy sprawdzié, czy obszar dookota dyspensera jest czysty i wolny od przeszkdd

grozgcych potknieciem lub poslizgnieciem
e Zawsze nalezy sprawdzi¢ sterowanie upewniajac sie, czy urzadzenie dziata prawidtowo.

e Wszystkie urzadzenia zabezpieczajgce muszg dziata¢ przez caty czas. Uszkodzone urzadzenia

zabezpieczajace lub ostony nalezy niezwtocznie naprawié¢ lub wymieni¢

OSTRZEZENIE: RYZYKO PORAZENIA PRADEM. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
spowodowaé Smier¢, powaine obrazenia lub uszkodzenie sprzetu.

10.1 Podstawowe czynnosci przed przystgpieniem do pracy

e Zapewni¢ porzadek na stanowisku pracy

Nr publikacji: 04 Rok wydania: 2024
88




e Sprawdzi¢ stan gotowosci dyspensera
e Sprawdzi¢ stan potaczen drogi koncentratu

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek niesprawnosci lub nieprawidtowosci dziatania,

urzadzenia nie nalezy uzytkowaé, a fakt ten nalezy natychmiast zgtosicé.

10.2 Obstuga urzadzenia i wyswietlacza

Urzadzenie sterowane jest poprzez program PURENA Connect w systemie LINUX. Po wigczeniu
urzadzenia kazdorazowo dozowana jest 1 porcja wody w celu przeptukania strefy mieszania
koncentratéw. Gotowos¢ do pracy zostanie potwierdzona poprzez komunikat sygnatem dzwiekowym.

Nastepnie pojawi sie Gtowny interfejs ekranu:

APPLE JUICE 100% RED GRAPEFRUIT ORANGE JUICE 100% STILL WATER
NECTAR

CHOOSE YOUR PRODUCT!

W centralnej czesci ekranu gtéwnego wyswietlajg sie ikony symbolizujgce poszczegdlne rodzaje
produktéow do wyboru wraz z podpisami w ustawionym jezyku. W lewym gérnym rogu znajdujg sie
symbole flag, ktére odpowiadajg poszczegdlnym jezykom do wyboru.

Nacisniecie symboli poszczegdlnych wariantéw sokdw i napojow aktywuje dozowanie produktu przez
okreslony systemowo czas. Podczas dozowania produktu istnieje mozliwosé zatrzymania procesu
poprzez ponowne nacisniecie tej samej ikony.

W gdrnej centralnej czesci znajduje sie logo marki Purena, ktérego nacisniecie i przytrzymanie przez
1 sekunde kieruje do menu autoryzacji dostepu za pomocg wprowadzenia kodu PIN przez personel
obstugujgcy dyspenser w celu skorzystania z funkcji serwisowych.

MENU OBStUGI (standardowy PIN 1234)
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ENTER THE CODE

Cancel

Po wprowadzeniu kodu PIN przez obstuge (standardowo 1234) pojawi sie gtéwny ekran MENU.

Loy

PRODUCT
SETTINGS

TRAINING
YIDEOS

REPORTS

RESTORE SETTINGS WIFI

OPIS SYMBOLI MENU OBStUGI

FUNKCJA FILL
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Jest to funkcja stuzgca do recznego uruchomienia przeptywu cieczy przez droge koncentratu
sterujagc poszczegdlnymi sekcjami odrebnie. Ten element menu stuzy do napetniania
przewodéw drogi koncentratu produktami z opakowan oraz do codziennego mycia.

FUNKCJA CLEAN

Ten element menu realizuje program mycia drogi koncentratu. Operacje tg nalezy wykonywac
regularnie minimum 1 raz w tygodniu lub zawsze w sytuacji wystgpienia problemdw takich
jak zapchanie wezy, problemy w ustawieniu smaku produktu czy diugotrwate wytgczenie
urzadzenia ze wzgledu na przerwe sezonowg, remont, relokacje urzadzenia do innego obiektu.

Brak wykonywania regularnych proceséw mycia prowadzi do zatkania zaworu dozujgcego
koncentrat, a w konsekwencji do nieprawidtowych proporcji mieszania woda : koncentrat. Przy
dtugotrwatym braku mycia prowadzi to do fermentacji koncentratu i w konsekwencji
powstania ryzyka zatrucia po spozyciu niezdatnego soku. Operacje cotygodniowego procesu
mycia wykonuje przeszkolony operator obstugujgcy prace codzienng dyspensera.

FUNKCJA PRODUCT SETTINGS

€3

PRODUCT
SETTINGS

Niniejsza funkcja miedzy innymi stuzy do ustawienia smakdéw produktow, jakie majg pojawic
sie na ekranie gtdwnym w postaci ikonek i nazw. A takze do zmiany stezenia owych produktow.
W tym menu mamy do dyspozycji dwa zakresy ustawien:

- PRODUCT POSITION ALLOCATION

- PRODUCT PARAMETERS SETTINGS
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PRODUCT POSITION PRODUCT PARAMETERS
ALLOCATION SETTINGS

PRODUCT POSITION ALLOCATION:

Po wcisnieciu belki Product Position Allocation pojawiajg sie emblematy 3 pozycji produktow

i wody niegazowanej.
Product Position Allocation .

Position 2 Position 3 Position 4

APPLE JUICE 100% RED GRAPEFRUIT ORANGE JUICE 100% STILL WATER
NECTAR

SAVE and REBOOT

Zmiana produktu polega na wcisnieciu emblematu konkretnej ikony wskutek czego rozwija sie
lista dostepnych produktéw: PRODUCT PICKER. Lista ta aktualizuje sie online automatycznie
z serwera a kazde wprowadzenie lub wycofanie produktu, a takze zmiana jego standardowych
ustawien polega na aktualizacji 1 centralnej biblioteki produktéw. Za pomocg suwaka
znajdujgcego sie po prawej stronie ekranu mozna wybra¢ z listy smak produktu (SELECT THIS
PRODUCT), ktéry odpowiada zainstalowanej saszetce z koncentratem.
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PRODUCT PICKER &

SELECT

Orange Juice 100% THIS
PRODUCT

SELECT

Apple Juice 100% THIS
PRODUCT

Po zatwierdzeniu przyciskiem ,SAVE and REBOOT” wybrany produkt zostanie zapisany na state
na danej pozycji i urzagdzenie wréci do trybu pracy.

PRODUCT PARAMETERS SETTINGS

To ustawienia jakosci/smaku produktu gotowego (czyli proporcji odtwarzania koncentrat :
woda) oraz ustawienie wielkosci dozowanej porcji. Po wecisnieciu tej belki pojawia sie
PRODUCT PICKER, ktéry pokazuje 4 produkty do zmiany ustawien:

PRODUCT PICKER ‘

SELECT

Orange Juice 100% THIS
PRODUCT

SELECT

Apple Juice 100% THIS
PRODUCT

Wocisniecie ,SELECT THIS PRODUCT” oznacza, ze chcemy zmienié¢ ustawienia tego, konkretnego
produktu. Po wcisnieciu wyboru produktu pojawia sie maska ustawien podstawowych.
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. Product Custom Settings

Apple Juice 100% A. Concentrate time total (s)

. B. Concentrate pump power level
Apply Auto Settings

Apply Custom Settings  C, Water pump before concentrate (s)

Apply Carafe Settings
D. Water pump after concentrate (s)
Apply Intuitive Settings

‘ Product Custom Settings

VOLUME LEVEL.: 9 POWER LEVEL: 9

Apple Juice 100%

Apply Auto Settings
Apply Custom Settings
Apply Carafe Settings

Apply Intuitive Settings

Niniejsze menu zawiera 4 rodzaje ustawien:

Apply Auto Settings: niniejsza funkcja oznacza standardowe proporcje produktu dla 180ml
pojemnosci szklanki, ktére zostaty okreslone przez producenta. W tej funkcji mozliwos$¢ zmiany
parametréw gotowego produktu jest niemozliwa.

Apply custom settings: niniejsza funkcja oznacza, ze istnieje mozliwo$¢ modyfikacji ustawienia
gotowego produktu poprzez zmiane wartosci parametréw A,B,C,D w zakresach:

Parametr A — Czas dozowania koncentratu wraz z woda,

Parametr B — Poziom predkosci pracy pomp koncentratu,
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Parametr C — Czas przeptywu wody uprzedzajgcy wtasciwe dozowanie produktu,

Parametr D — Czas przeptywu wody potrzebnej do przeptukania strefy mieszania.

Ustawienia te wywierajg wptyw zarédwno pod kgtem intensywnosci smaku produktu, jak
i wielkosci gotowej porcji. Szczegéty parametrow A,B,C,D dla danych pojemnosci
i konkretnych produktéw w szczegdtowej tabeli.

Apply Caraffe Settings: to ustawienia duzej porcji dla karafki lub dzbanka np. 0,5 litra lub 1 litr.
Mozemy jg zapisaé zgodnie z parametrami z tabeli, a potem aktywowa¢ lub dezaktywowaé
przywracajagc  opcje Auto Settings. Zmiany parametréw A,B,C,D dokonuje sie
w taki sam sposéb, jak w przypadku ustawien w Apply custom settings.

Apply Intuitive Settings: sg to ustawienia intuicyjne polegajgce na dostosowaniu proporcji
gotowego produktu sktadajgcego sie z ilo$ci produktu Volume Level oraz stezenia koncentratu
Power Level

Przycisk TEST stuzy do sprawdzenia odpowiedniego poziomu i stezenia gotowego produktu w
naczyniu.

Po dokonanych zmianach wcisniecie ,SAVE AND EXIT” spowoduje, iz ustawienia zostang
zapisane, a urzadzenie powrdci do trybu pracy.

FUNKCJA ORDER

Funkcja Order umozliwia ztozenie zamodwienia bez koniecznosci podejmowania kontaktu
telefonicznego lub drogg mailowg z serwisem producenta. Wcisniecie funkcji ORDER
przekieruje do katalogu produktéw, w ktérym mozemy ztozy¢ zamdwienie. Po dokonaniu
wyboru na wczesniej wskazany adres e-mail zostanie wystane automatyczne potwierdzenie
ztozenia zaméwienia.
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ORDERS

Orar;%%-oiuice 0 x BOX 10kg

Aople Jice (3 x BOX 10Kg

PLACE THE ORDER

Po prowadzeniu suwakiem ilosci kartonéw i wcisnieciu PLACE THE ORDER system zapyta nas,
czy jesteSmy uprawnieni do ztozenia zamdwienia. Wprowadzenie kodu uzytkownika
(standardowo jest to 1,2,3,4) spowoduje ztozenie zaméwienia (z kopig na wskazany adres
e-mail). Natomiast po wcisnieciu EXIT urzadzenie przechodzi w tryb normalnej pracy.

ORDERS

Thank you for
placing order.

You will get
confirmation soon.

PLACE THE ORDER

Nr publikacji: 04 Rok wydania: 2024
9




FUNKCIJA SERVICE

P

SERVICE

Niniejsza funkcja umozliwia wezwanie serwisu ze strony producenta w przypadku wystgpienia awarii
urzgdzenia. Ponadto ten element menu daje instrukcje wykonania czynnosci serwisowych przez
operatora urzadzenia. Podane informacje przeprowadzajg krok po kroku przez czynnosci takie jak:
wymiana drogi koncentratu, wymiana filtra uzdatniania wody. Panel réwniez wyswietla informacje
o tym za ile dni bedzie konieczne przeprowadzenie dezynfekcji uktadu hydraulicznego oraz sanitacji.

FUNKCJA TRAINING VIDEOS

TRAINING
VIDEOS

Menu pozwalajgce na wyswietlenie filmoéw instruktazowych w zakresie:

o Jak wymienié saszetki koncentratow
e Jak wykonac cotygodniowe mycie urzadzenia
e Jak wykonac obstuge dyspensera w wersji VARIO

e Jak zmieni¢ ustawienia stezenia i porcji koncentratéw

MENU SERWISOWE (standardowy PIN 12345)

Po kliknieciu i przytrzymaniu logo Purena na ekranie gtéwnym nastepuje widok panelu PIN. Po
wpisaniu kodu (standardowo 12345) przechodzimy do Menu Serwisowego, w ktdrym znajdujg sie
dodatkowe funkcje.
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SERVICE MENU .

SANITATION

DISINFECTION

Next change in -41 days Next change in 98 days Next procedure in 114 days

FUNKCJA REPORTS

CLEANING REPORTS SERVICE REPORT PORTION COUNTER

Niniejsza funkcja umozliwia dostep do raportédw dotyczacych: czyszczenia, czynnosci serwisowych oraz
ilosci zuzytych porcji produktéw w systemie tygodniowym lub miesiecznym.

Raport dotyczacy czyszczenia urzadzenia podaje informacje na temat tego, ile razy w przeciggu danego
miesigca wykonywano czynnosci konserwacyjne.

Raport czynnosci serwisowych wskazuje ile pozostato dni do wykonania: wymiany konektordw,
wymiany filtra weglowego oraz dezynfekg;ji.

Raport ilosci zuzytych porcji produktéw w systemie tygodniowym lub miesiecznym podawany jest
w formie wykreséw. Wskazuje ile w danym okresie czasu zuzytkowano porcji produktdow.
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FUNKCJA FACTORY SETTINGS

Factory Settings

Device mode

MASTER
SLAVE

Language settings
_SET SET SET SET
> PRIMARY B 2 - 3 — lth
LANG LANG LANG LANG

Order emails (comma separated). Example: test1@belfood.pl, test2@belfood.pl

Report emails (comma separated). Example: test1@belfood.pl, test2@belfood.pl
elfood.pl

Factory Settings

Customer support service email

service@belfood.pl

User security code: Change

Service security code: Change

Full screen mode

Check water pressure

Pump reverse work time 00s

Water drop time in seconds: 50s

SETTINGS

Funkcja Factory Settings stuzy do zmiany ustawien urzadzenia takich jak:

e Device SN — numer urzadzenia z tabliczki znamionowej
e Raspberry Pi Serial numer — numer seryjny procesora sterownika
e Owner — wiasciciel sprzetu

e Object name — nazwa obiektu uzytkujacego urzgdzenie
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e Adress —adres obiektu uzytkujgcego urzadzenie

e Person name — osoba odpowiedzialna za urzadzenie

e  Phone numer — numer kontaktowy do osoby odpowiedzialnej za urzadzenie

e Device mode — mozliwos¢ wyboru, czy urzgdzenie jest zalezne od aplikacji Purena Mobile

e language settings — wybdr kolejnosci jezykdw do wyboru, ktére wyswietlg sie w menu

gtéwnym
e Order emails — adres e-mail, na ktory beda wysytane zaméwienia online

e Report emails — adres email, na ktéry beda wysytane raporty dotyczace: czyszczenia, czynnosci

serwisowych oraz ilosci zuzytych porcji produktéw w systemie tygodniowym lub miesiecznym
e Customer suport service email — adres email, na ktéry przesytane beda zgtoszenia serwisowe
e User security code — zmiana kodu dostepu do menu obstugi
e Service security code — zmiana kodu dostepu do menu serwisowego
e  Full screen mode — dostep do systemu Linux
e Check water pressure — wigczenie lub wytaczenie czujnika cisnienia wody

e Pump reverse work time — czas cofania pomp koncentratu w celu zmniejszenia cisnienia w

uktadzie drogi koncentratu

e Water drop time in seconds — okreslenie ilosci wody, ktdra zostanie dozowana podczas

kazdorazowego uruchamiania urzadzenia
e Fill water on exit time in seconds — czas dozowania wody podczas wychodzenia z menu Fill
e (Clean procedure time settings — ustawienie czaséw procedury czyszczenia urzadzenia
e Disinfection procedure time settings — ustawienie czaséw procedury dezynfekcji urzadzenia

e Screensaver delay — ustawienie wygaszacza ekranu

FUNKCJA SOFTWARE
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SOFTWARE INFORMATION

DOWNLOAD
SOFTWARE

LEGAL INFORMATION DOWNLOAD LATEST SOFTWARE

Niniejsza funkcja umozliwia dostep do aktualizacji oprogramowania oraz sprawdzenia aktualnej wers;ji.

10.3. Pierwsze uruchomienie

r;) Podczas pierwszego uruchomienia dyspensera nalezy zachowac szczegdlng ostroznos,

n) sprawdzié¢ wszystkie zabezpieczenia oraz poprawnosé dziatania funkcji bezpieczenstwa.
Pamietac, aby przed pierwszym uruchomieniem doktadnie przeczytac niniejszg instrukcije
obstugi i przestrzegac¢ w pierwszej kolejnosci przepiséw bezpieczenstwa.

Przeczytad przed uruchomieniem dyspensera

e Dyspenser powinien by¢ obstugiwany wyfacznie przez kompetentny personel. Personel

nieprzeszkolony stanowi zagrozenie dla siebie oraz dla urzadzenia.

e Przed rozpoczeciem pracy sprawdzi¢ dyspenser pod katem uszkodzonych
podzespotéw. Kazda uszkodzona czes¢ powinna by¢ wtasciwie naprawiona lub
wymieniona przez przeszkolone do tego celu osoby. Nie uruchamia¢ urzadzenia, gdy

wydaje sie, ze ktérykolwiek podzespdt nie funkcjonuje prawidtowo.

e Nie modyfikowaé oraz nie wymienia¢ elementéw urzgdzenia w jakikolwiek sposéb we
wtasnym zakresie. Wszelkie modyfikacje lub zmiany czesci urzadzenia groza

odniesieniem obrazen i/lub uszkodzeniami mechanicznymi.

e Obowigzkiem osoby odpowiadajgcej za urzadzenie jest, by wszystkie osoby

uczestniczace w obstudze urzadzenia zapoznaty sie doktadnie z instrukcjg obstugi
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dotaczong do dyspensera PRZED przystgpieniem do jakichkolwiek prac. Ostateczna
odpowiedzialnos¢ za bezpieczeristwo spoczywa na osobie odpowiadajgcej za

urzadzenie oraz osobach, ktére obstugujg dyspenser.

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy wyregulowaé jego stabilno$¢ za pomoca
regulowanych stopek. Przed pierwszym podtgczeniem saszetek z koncentratami nalezy zainstalowad
sterylne weze drogi koncentratu lub wykonaé procedure mycia (sanitacja). Nastepnie nalezy wtgczyc
urzadzenie za pomocg przycisku znajdujgcego sie w tylnej czesci obudowy. Stan uruchomienia
sygnalizowany jest zapaleniem sie czerwonej kontrolki wbudowanej w wtgcznik zasilania. Wéwczas
uruchamia sie ekran dotykowy i taduje sie program. Po kilku sekundach w celu przeptukania strefy
mieszania z urzadzenia dozowana jest woda, dlatego nalezy postawi¢ szklanke na ociekaczu.
Urzadzenie sygnalizuje stan gotowosci do pracy poprzez wydanie sygnatu dZzwiekowego. Na
wyswietlaczu pojawiajg sie opcje wyboru dozowania napojéw lub sokéw. Nastepnie nalezy
wyregulowad urzadzenie tak, aby czas dozowania 25 ml czystej wody wynosit 1 sekunde (punkt 11
,Regulacja i konserwacja”).

Aby urzgdzenie pracowato stabilnie i miato dostep do najnowszego oprogramowania, aktualnej bazy
produktéw Purena, obstugi serwisowej online, nalezy potaczy¢ sie z dostepng siecig WiFi. W tym celu
nalezy wykona¢ nastepujgce kroki:
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1. Wejs¢ w Menu obstugi (PIN 1234)

ENTER THE CODE

1234

Carafe on Cancel

2. Wejs¢ w funkcje ,, WiFi”

TRAINING
SERYICE VIDEOS

REPORTS

RESTORE SETTINGS)

3. 0Odznaczy¢ funkcje , Full screen mode”. Pojawi sie pasek systemowy w gornej czesci ekranu.

Nalezy klikngé symbol klawiatury ,,0-B” w prawym gérnym rogu.
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| — e
WIFI NETWORKS

AT Gl ‘ g i £ —-
3 < :Mamedow :mam.py Form > %Er P 12:05

AP
Guest_WIF]
Guest_WIF]
AP1_5G

Selected network: AP1_5G (W

SCAN CONNECT EXIT

4. Klawiature mozemy wyposrodkowac za pomocg strzatek pozycjonowania. Nastepnie wybraé

pozadang sied z listy dostepnych sieci i klikngé przycisk potagczenia CONNECT.

& '/:\' :Mamwmd.., :mampy :Form %g )B = 11:52
WIFI NETWORKS

Ctrl Win

Scan complete

?\\"‘- N\ -y
“‘. o .\?_f@;,

3!"‘"; 4 S
SCREEN SCAiﬁONNEEx EXIT

FULL

5. W sytuacji, w ktérej wystepuje koniecznos¢ zaakceptowania zgody dotyczgcej przetwarzania
danych osobowych, nalezy uruchomié¢ przegladarke internetowsg, ktérej ikona znajduje sie
w lewym gérnym rogu ekranu. Nastepnie zaakceptowac wszystkie zapytania o wyrazenie

zgody na przetwarzanie danych osobowych.
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6. Po potaczeniu z siecig WiFi nalezy nacisng¢ przycisk FULL SCREEN w lewym dolnym rogu

a nastepnie nacisnac przycisk EXIT.
Przed pierwszg i kazdorazowa instalacia w nowym miejscu tuz przed podpieciem
koncentratéw konieczne jest umycie przez uprawnionych technikdéw i przy zastosowaniu
rekomendowanych chemicznych s$rodkéw myjgcych catego uktadu drogi koncentratu

z wykorzystaniem funkcji CLEAN identycznie jak dla kwartalnej procedury mycia wykorzystujgc co
najmniej 1 litr goracej wody.

Dostarczone przewody silikonowe koncentratu do strefy mieszania i dozowania sg puste, nalezy je
wypetni¢ koncentratem poprzez wtasciwe podtgczenie opakowan oraz przepompowanie do strefy
mieszajacej do chwili pojawienia sie kazdego koncentratu z danego smaku. Aby to wykonaé ustaw
szklanke lub inne naczynie na ociekaczu. Po czym, nalezy w menu gtéwnym przez 1 sekunde nacisngé
logo marki Purena. Pojawi sie menu autoryzacji, w ktérym trzeba wprowadzi¢ kod PIN (standardowo
1234). Wowczas nastepuje przekierowanie do menu obstugi. Nalezy wcisngc ikone z oznaczeniem FILL
i trzymad tak dtugo, az nastgpi przeptyw produktéw z saszetek do szklanki stojgcej na ociekaczu.
Powtarza¢ krok wobec kazdego z trzech produktéw. Nastepnie po wecisnieciu i przytrzymaniu EXIT
urzadzenie przeptucze sie automatycznie.

Kolejnym krokiem jest kontrola i ewentualna regulacja parametréw gotowego soku lub napoju w menu
Product Settings — wybierajac opcje Product Parameters Settings.

10.4 Czynnosci kontroli operatora
e Po kazdym uruchomieniu urzadzenia nalezy upewnic sie, czy nie wystgpity wycieki w strefie

hydrauliczne;j.

e Przy kazdym zatadunku nowych opakowan sprawdzi¢, czy przewody drogi koncentratu sg drozne

(np. czy nie s3 zagiete).
e Jezeli nastgpity wycieki koncentratow, nalezy niezwtocznie je usunac.
e Kontrolowac czy przewody uziemiajgce klapy gérnej i dolnej s3 poprawnie potaczone.
e Na biezaco kontrolowa¢ poziom cieczy w ociekaczu i go oprdzniac.

10.5 Czynnosci po zakoniczeniu pracy

1. Sprawdzi¢ stan techniczny urzgdzenia, o ewentualnych usterkach powiadomié przetozonego.
2. Posprzatac stanowisko pracy dyspensera.

3. Zdemontowac¢ ociekacz dyspensera i doktadnie umy¢ w cieptej wodzie z uzyciem detergentu

i osuszy¢. Pod zadnym pozorem nie my¢ ociekacza w zmywarce.
4. Skontrolowaé, czy nie pojawity sie ewentualne wycieki drogi koncentratu w urzadzeniu.

5. W przypadku dtuzszego postoju, urzagdzenie odtgczy¢ od zasilania.
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11.REGULACIA | KONSERWACIA

Przed dokonaniem regulacji badz konserwacji urzadzenia, nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki
bezpieczenstwa zgodne z przepisami dotyczgcymi miejsc pracy, aby zapobiega¢ zagrozeniom
i zmniejszac ryzyko. Zwrdci¢ uwage na ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, unika¢ nieprawidtowego
uzycia i ocenic¢ ryzyko szczatkowe, ktédre mogtoby sie pojawié.

Czynnosci zwigzane z regulacjg i konserwacjg opisane sg ponizej.
REGULACIA

Regulacja dyspensera polega na skontrolowaniu lub ewentualnej regulacji zakresu ilosci dozowanej
wody. Standardowo jest to 25ml/1sekunde. Aby to ustali¢ nalezy przeprowadzi¢ pomiar
wydobywajacej sie wody z urzadzenia dla ilosci 0,5 litra dozowanej w przeciggu 20 sekund:

e Podstaw naczynie z miarkg pojemnosci

e Wejdz w menu Product Settings, a nastepnie wybierz opcje Product Paremeters Settings.

e  Woybierz Still Water, a nastepnie ustaw czas dozowania Parametr A na 20 sekund.

e Przejdz do ekranu gtéwnego.

e Wcisnij ikone symbolizujgcg wode niegazowana.

e Sprawdz, czy ilos¢ dozowanej wody jest prawidtowa (0,5 litra).
Jezeli ilo$¢ wody jest zbyt duza lub za mata, wowczas nalezy regulatorem cisnienia (RYSUNEK 2)
znajdujgcym sie z tytu urzadzenia wyregulowaé recznie cisnienie wody. Wykonujemy to poprzez

odciggniecie pokretta, a nastepnie manewrowanie ruchami w prawo lub lewo w celu uzyskania
odpowiedniej ilosci, czyli 0,5 litra.

KONSERWACIA
Nalezy stosowac sie do nizej wymienionych zalecen dotyczgcych konserwacji:

e Terminy konserwacji i serwisowania podane w niniejszej instrukcji muszg by¢ doktadnie

przestrzegane.

e Przed czynnosciami konserwacyjnymi i naprawczymi muszg zosta¢ zachowane wszystkie

srodki ostroznosci.
e Samowolne przebudowy w dyspenserze nie sg dopuszczalne.
e Zmiany mozna wprowadzac¢ tylko w porozumieniu z producentem.

e Aby zapobiec przedwczesnemu zuzyciu urzadzenia, nalezy je sumiennie czyscic

i konserwowaé we wskazanych przez producenta odstepach czasu.
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e Prawidtowo przeprowadzana konserwacja pozwala na zapewnienie przedtuzenia czasu

eksploatacji oraz zapewnienie niezmiennego poziomu bezpieczenstwa.

e Nie wyrzucaé do srodowiska odpaddw powstatych na skutek zabiegdw konserwacyjnych.

Dokonac ich utylizacji zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
e Zawsze postepuj zgodnie z procedurami konserwacji.

o  Wymieniaj tylko bezpieczniki lub kable tego samego typu i o tych samych parametrach
elektrycznych. Bezpieczniki i kable mogg by¢ wymieniane wytgcznie przez upowaznione

osoby.

e Wazne! Przestrzegaj wszystkich przepiséw bezpieczenstwa obowigzujgcych w danym kraju,

ktdre dotyczg instalacji, uzytkowania i konserwacji sprzetu.

Czyszczeniem i serwisowaniem urzgdzenia moze zajmowac sie wytacznie przeszkolony
personel. OSTRZEZENIE: NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM | RYZYKO POZARU.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowacé uszkodzenie sprzetu i/lub pozar,
$Smier¢ lub powazine obrazenia.

11.1.Czestotliwos¢ konserwacii

Konserwacje podzielono na typy w zaleznosci od czestotliwosci ich przeprowadzania. Sama
czestotliwos¢ zalezy od charakteru czesci istotnych dla bezpieczenstwa zainstalowanych
w urzadzeniu, a takze stopnia ich narazenia na zuzycie, pekniecie/ztamanie i wszelkie inne uszkodzenia.

11.2. Harmonogram konserwacji

e Przy kazdej zmianie opakowania (wykonuje operator):
o Sprawdzié stopien zuzycia uszczelnienia konektora.
o Sprawdzi¢ szczelnos$¢, poprawnosé oraz droznosé przewodéw drogi koncentratu.
o Skontrolowaé, czy nie powstaty wycieki w strefie zatadunku produktow.
e Raz w tygodniu (wykonuje operator):
o Wyczysci¢ urzadzenie z resztek koncentratéw.
o Przeprowadzi¢ procedure CLEAN gorgcg wodg, po czym osuszy¢ (zgodnie z instrukcjg).

o Woyczysci¢ za pomoca dotaczonej do urzadzenia szczoteczki rurke wylewki uprzednio

ja wykrecajac.

e Co kwartat (wykonuje uprawniony serwis):
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Po uprzednim , recznym umyciu szklanej rurki wylewowej, strefy mieszania przy uzyciu
detergentéw oraz stosownych srodkéw dezynfekcyjnych wezwaé uprawniony serwis, ktérego

dane umieszczone sg na urzadzeniu celem wykonania:
e sanitacji
e wymiany zuzytych elementédw miedzy innymi konektordw i uszczelek,
e smarowania silikonem spozywczym elementdéw ttocznych pompy perystaltyczne;j.
e Co rok (wykonuje uprawniony serwis):
o Dokona¢ dezynfekcji uktadu hydraulicznego przeptywu wody.
o Woyczysci¢ uktad chtodzenia agregatu chtodniczego.
o Skontrolowad wszystkie potgczenia elektryczne.
o Wymieni¢ przewody drogi koncentratu.

Uwaga! Zakfada sie, ze czestotliwos¢ czynnosci konserwacyjnych wyszczegdlnionych powyzej wynika
z normalnego uzytkowania. Jezeli urzgdzenie zainstalowane jest w miejscu o nietypowych warunkach,
nalezy przeprowadzac¢ dodatkowe kontrole. Jezeli cykl konserwacji podany powyzej jest zbyt dtugi lub
zbyt krotki, harmonogram konserwacji wymaga takich zmian, aby byt on dopasowany do realnych
warunkéw uzytkowania.

11.3. Czyszczenie urzadzenia

Mycia dokonywaé nalezy po odtgczeniu urzadzenia od sieci, przy pomocy cieptej wody z dodatkiem
detergentéw odpowiednich dla powierzchni myjace;j.

Nie nalezy uzywac ostrych narzedzi do usuwania zanieczyszczen z powierzchni zewnetrznych
i wewnetrznych urzadzenia.

Nie nalezy my¢ urzadzenia parg wodna.

Urzadzenie po czyszczeniu musi by¢ doktadnie osuszone. Nie nalezy podtgczaé do pradu urzadzenia
mokrego. Grozi porazeniem pragdem oraz uszkodzeniem urzadzenia.

PROCEDURA UTRZYMANIA URZADZENIA W CZYSTOSCI

Nalezy usung¢ wszelkie zalegajace pozostatosci po produktach na obudowie zewnetrznej za pomoca
gorgcej wody i delikatnego $rodka do mycia powierzchni uzytkowych. Nastepnie przetrze¢ do sucha.

Doktadnie wyczyscié strefe zatadunku saszetek w celu utrzymania urzgdzenia w czystosci.
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11.4. Wykaz ustawien proporcji koncentratow dyspensera Connect

3+1

Nalezy wyregulowaé urzadzenie tak, aby czas dozowania 25ml wody wynosit 1 sekunde.

Wielkos¢ porcji

Czas dozowania wyrazony w sekundach

Parametr

Koncentrat 150ml | 160ml | 180 | 200ml | 250ml | 330ml | 500ml | 1000m
ml |

Woda 6,2s 6,7s 7,3s | 8s 10s 13,2s | 20s 40s
Sok A 4,0 4,5 4,8 4,7 6,7 9,0 14,4 30
pomaranczo | B 95 95 95 94 95 95 97 97
wy C 0,0 0,0 0,3 0,3 0,3 0,4 1,0 1,0
100% D 1,0 1,0 1,2 1,2 1,5 1,5 1,5 1,5
Brix=11,2
Sok A 3,5 4,0 4,5 4,8 5,8 9,8 15,1 33
Jabtkowy B 67 72 76 77 80 66 60 54
100% C 0,5 0,6 0,8 0,8 1,0 1,0 1,0 1,0
Brix=11,2 D 1,0 1,2 1,3 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Nektar A 3,9 4,2 4,4 5,2 6,9 10,0 15,8 32,4
Czarna B 69 69 69 66 61 57 55 53
Porzeczka C 0,0 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1,0
Brix=11,3 D 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 2,0
Nektar A 3,8 3,7 4,6 4,9 6,5 9,1 14,7 32,4
Grejpfrutowy | B 63 67 62 65 62 60 55 51
Brix = 10,4 C 0,5 0,6 05 [0,8 1,0 1,0 1,0 1,0

D 1,0 1,2 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Kompot A 3,7 4,0 4,5 4,6 6,2 9,0 15,1 33,1
Truskawka B 58 60 60 62 59 55 49 46
Wisnia C 0,5 0,8 0,9 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0
Brix=9,3 D 1,0 1,0 1,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Napdj A 3,2 3,6 4,0 4,3 6,3 8,4 12,3 29,6
pomaranczo | B 44 45 44 44 41 40 40 39
wy C 1,0 1,2 1,4 1,5 1,5 2,0 3,2 4,2
Brix = 4,8 D 1,2 1,2 1,5 1,5 1,5 2,0 3,2 4,2
Napdj jabtko | A 3,4 3,6 4,2 4,8 6,5 8,4 12,9 30,0
Brix = 5,2 B 44 44 43 44 40 40 40 39

C 1,0 1,2 1,2 1,2 1,5 2,0 3,0 4,0

D 1,0 1,2 1,2 1,5 1,5 2,0 3,0 4,0
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12. NAPRAWA

Naprawa uszkodzonego urzadzenia moze by¢ przeprowadzona tylko przez specjalnie przeszkolony
personel firmy BELFOOD lub osoby wyznaczone/przeszkolone przez producenta. Osoby naprawiajgce
dyspenser muszg stosowac sie do wytycznych panujgcych w miejscu pracy. Niestosowanie sie do
zalecen moze skutkowac utratg zdrowia.

A

UWAGA! Do przeprowadzania takich operacji wymagane s3 odpowiednie uprawnienia
techniczne lub szczegélne umiejetnosci, tak wiec moga by¢ one wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowany personel, posiadajacy doswiadczenie zdobyte i uznane w zakresie

przeprowadzanych czynnosci.

12.1. Naprawa usterek

Usterki

Przyczyny

Sposoby usuniecia

1

2

3

Urzadzenie nie
uruchamia sie

Niepoprawne pofaczenie kabla
zasilajacego.

Wpigc kabel zasilajgcy do gniazda
elektrycznego oraz gniazda zasilania
urzadzenia

Przepalony bezpiecznik zasilania

Wymieni¢ bezpiecznik na model wskazany
przez producenta na tabliczce znamionowe;j
znajdujacej sie z tytu obudowy urzadzenia

Urzadzenie nie
chtodzi wody

Pokretto regulacji termostatu jest
ustawione na poziom zero

Przekrecic¢ pokretto w zgdany stopien na
poziomachod 1do 7

Brak zasilania urzadzenia

Sprawdzié potaczenia elektryczne

Uszkodzony agregat chtodniczy

Wezwaé uprawniony serwis

Ekran dotykowy
wraz

z sterownikiem
nie uruchamia

sie

Wypieta wtyczka zasilajaca
sterownik

Wopig¢ wtyczke zasilajgcay sterownik

Uszkodzona ptyta modutu wyjsé

Wezwac uprawniony serwis

Brak potaczenia pomiedzy
sterownikiem a modutem wyjs¢

Sprawdzié stan kabla potgczeniowego.
W razie koniecznosci wezwac uprawniony
serwis

Uszkodzony zasilacz 24V

Wezwac uprawniony serwis

Uszkodzenie mechaniczne ekranu
dotykowego

Wezwad uprawniony serwis

Ekran nie
reaguje na
dotyk

Wypieta tasma komunikacyjna
sterownika

Wezwad uprawniony serwis

Brak przeptywu
wody

Zakrecony zawdr wody

Odkrecic¢ zawér wody

Zakrecony regulator cisnienia
wody

Odkreci¢ i wykonac regulacje wedtug
instrukcji z punktu 11

Niedrozny zespdt filtracyjny

Wyczyscié zespdt filtracyjny
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Brak potgczenia sterownika z
modutem wyjsé

Sprawdzié¢ stan kabla potgczeniowego.
W razie koniecznosci wezwaé uprawniony
serwis

Niesprawny elektrozawér wody

Wezwaé uprawniony serwis

Brak dozowania
produktow z
podtaczonych
saszetek

Nie uruchamia sie pompa drogi
koncentratu

Wyregulowa¢ parametr B odpowiedzialny za
predkosé dziatania pompy

Niedroznos¢ drogi koncentratu

Wyczyscié i przeptukac droge koncentratu

Niedroznos¢ drogi koncentratu
spowodowana dostaniem sie
membrany zabezpieczajacej
korek saszetki do drogi
koncentratu.

Wyczyscié i przeptukac droge koncentratu

Wyciek ptynu w

Uszkodzone szybko ztgczki lub

Wezwad uprawniony serwis

urzadzeniu przewody hydrauliczne
Niepoprawna instalacja saszetki Poprawi¢ podtgczenie saszetki do drogi
z produktem koncentratu
Uszkodzona droga koncentratu Wymieni¢ droge koncentratu
Zbyt niska Zle ustawione proporcje Wyregulowaé ustawienia zgodnie z instrukcjg
intensywnos¢ produktu. z punktu 10.2.
smaku
gotowego
produktu.

Zuzyty przewdd pompy
perystaltycznej

Wymieni¢ przewody drogi koncentratu

13. TRANSPORT

Urzadzenie zawiera kompresor chtodziarki, ktéry zostat napetniony gazem chtodniczym R290.
Transport urzagdzenia winien odby¢ sie w pozycji stojacej. Jesli na czas transportu lub w jakiejkolwiek
chwili urzadzenie lezato na boku lub zostato przechylone po prawidtowym pionowym pozycjonowaniu
urzadzenie musi zostaé podtgczone najwczesniej po 30 minutach.

Urzadzenie moze w przypadku nieodpowiedniego transportu utraci¢ stabilnosc i przewrdcié sie, spasé
lub zmieni¢ pozycje w niekontrolowany sposéb. Nalezy stosowac sie do nizej wymienionych zalecen:

e Nalezy sie upewnié, co do wagi i umiejscowienia punktu ciezkosci urzadzenia;

e Stosowa¢ do mocowania lub unoszenia urzadzenia wytgcznie przewidziane do tego celu

miejsca i punkty zaczepu;
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e Urzadzenia nie mogg by¢ mocowane lub podnoszone za czesci dobudowane (przewody, kable,

itp.).

III? Przeprowadzaé¢ powoli i ostroznie podnoszenie i opuszczanie urzadzenia. Unosi¢ nad
podtozem tylko do koniecznej wysokosci.

14. PRZECHOWYWANIE

Dyspenser musi by¢ przechowywany w pomieszczeniu zamknietym nienarazajgcym urzadzenie na
wilgoé oraz zabezpieczonym w taki sposéb, aby osoby nieupowaznione nie miaty dostepu do jego
wnetrza. Podczas diuzszego postoju urzgdzenia nalezy odfgczy¢ je od wszelkich Zzrddet zasilania.

15. UTYLIZACIA ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO
| ELEKTRONICZNEGO

Czesci elektryczne zdemontowane z urzadzenia uzytkownik jest zobowigzany do oddania prowadzacym
E zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnoéci sktadnikow

niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

16. SPECYFIKACJA CZESCI ZAMIENNYCH

Wymagane jest stosowanie tylko czesci zamiennych, ktére opisuje ponizsza tabela. Wykorzystanie
czesci nieznajdujacej sie w tabeli by¢ przyczyng wypadku lub nieodpowiedniego dziatania urzadzenia.
Jezeli czesci zamienna nie jest przedstawiona w tabeli, nalezy przed wymiang skontaktowac sie
z producentem. Zastosowanie niezaakceptowanej czesci uniewaznia deklaracje zgodnosci.

Cze$¢ zamienna Opis/Specyfikacja Wersja
PC_001.1 Klapa gérna Obudowa gérna dyspensera ST
PC_001.2 Klapa goérna Obudowa gérna dyspensera VST
PC_002.1 Klapa przednia Obudowa przednia dyspensera ST
PC_002.2 Klapa przednia Obudowa przednia dyspensera TR
PC_002.3 Klapa przednia Obudowa przednia dyspensera VST
PC_002.4 Klapa przednia Obudowa przednia dyspensera VTR
PC_003 Zamek klapy gornej Zamek na klucz klapy z krzywka ST,VST
PC_004 Zawias Zawias klapy gornej i przedniej ST, TR,VST,VTR
PC_005.1 Obudowa boczna Obudowa boczna dyspensera ST
PC_005.2 Obudowa boczna Obudowa boczna dyspensera TR
PC_005.3 Obudowa boczna Obudowa boczna dyspensera VST
PC_005.4 Obudowa boczna Obudowa boczna dyspensera VTR
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PC_006.1 Podstawa dolna
PC_006.2 Podstawa dolna
PC_007.1 Pé6tka koncentratéow
PC_007.2 Pétka koncentratow
PC_007.3 Pé6tka koncentratow

PC_008.1 Mocowanie korkdéw
PC_008.2 Mocowanie korkdow
PC_008.3 Mocowanie korkéw

PC_009 Wspornik taczacy
obudowe
PC_010 Mocowanie filtra

PC_011 Ogranicznik

PC_012 Stopki

PC_013.1 Katowniki oktagonu
PC_013.2 Katowniki oktagonu
PC_013.3 Katowniki oktagonu
PC_014 Korpus oktagonu
PC_015.1 Wylewka dtuga
PC_015.2 Wylewka krotka
PC_016 Zawér wtryskowy
PC_017 Uszczelnienie wylewki
PC_018 Motylki oktagonu

PC_019.1 Przepust gumowy
10mm
PC_019.2 Ztacze grodziowe 8mm

PC_020 Pompa perystaltyczna

PC_021.1 Konektor potaczeniowy
FSC

PC_021.2 Konektor potgczeniowy
BIB

PC_022 Sitownik klapy gérnej

PC_023.1 Mocowanie ostony
strefy

PC_023.2 Mocowanie ostony
strefy

PC_024.1 Ostona strefy
hydraulicznej
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Podstawa dolna strefy hydraulicznej
i elektrycznej dyspensera
Podstawa dolna strefy hydraulicznej
i elektrycznej dyspensera

Potka strefy zatadunku, pomp oraz
mieszania

Potka strefy zatadunku, pomp oraz
mieszania

Potka strefy zatadunku, pomp oraz
mieszania

Pétka mocowania korkow

P6tka mocowania korkéow
P6tka mocowania korkéow

Wspornik tgczenia obudowy oraz
zatrzasku zamka
Obejma mocowania zespotu filtra

Ogranicznik otwarcia drzwiczek przednich

Nézki dyspensera

Katowniki strefy mieszania

Katowniki strefy mieszania

Katowniki strefy mieszania

Korpus strefy mieszania

Wylewka strefy mieszania

Wylewka strefy mieszania

Zawor jednokierunkowy strefy mieszania
Uszczelka wylewki strefy mieszania
Sruba mocowania oktagonu

Przepust przewodu zasilajgcego strefe
mieszania

Zfacze hydrauliczne grodziowe push fitt
8mm

Pompa dozowania koncentratu

Konektor potgczeniowy saszetki
z produktem
Konektor potaczeniowy Bag in Box

Sitownik otwarcia obudowy gérnej

Mocowanie ostony strefy hydraulicznej
Mocowanie ostony strefy hydraulicznej

Ostona zabudowy strefy hydraulicznej
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ST, TR

VST,VTR

ST, TR

VST

VTR

ST, TR
VST
VTR

ST

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST
VST
TR,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST,VST
TR,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST,TR

VST, VTR

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR

VST,VTR

ST, VST
ST,TR

VST,VTR

ST,TR
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PC_024.2 Ostona strefy
hydraulicznej
PC_025 Kofki dystansowe

PC_026 Przepust gumowy

PC_027 Magnes
PC_028 Modut wyjs¢ Purena
PC_029 Ekran dotykowy ze

sterownikiem
PC_030 Obudowa ekranu
PC_031 Wiazka zasilajgca pompy

PC_032 Wiazka zasilajgca modut

PC_033.1 Wigzka komunikacji
PC_033.1 Wigzka komunikacji
PC_033.3 Wiazki komunikacji
PC_033.1 Wigzka komunikacji

PC_034 Bezpiecznik

PC 035 Gniazdo IEC

PC_036 Regulator cisnienia
PC_037 Filtr wstepny

PC_038 Gniazdo zasilania wody
PC_039 Blok chtodzacy

PC_040 Elektrozawér wody
PC_041 Kabel zasilajgcy IEC
PC_042 Zasilacz

PC_043 Czujnik wody

PC_044 Przewdd koncentratu
PC_045.1 Ociekacz

PC_045.2 Ociekacz

PC_046.1 Obudowa boczna
drewniana - ST

PC_046.2 Obudowa boczna
drewniana - VST

PC_046.3 Obudowa boczna
drewniana - ST
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Ostona zabudowy strefy hydraulicznej

Kotki dystansowe ptytki modutu wyjsé

Przepust gumowy ostony strefy
hydraulicznej lub obudowy wyswietlacza
Magnes klapy przedniej

Ptytka modutu wyjs¢ Purena
Ekran dotykowy wraz ze sterownikiem
Obudowa ekranu dotykowego oraz

sterownika
Kabel zasilajgcy pomp perystaltycznych

Kabel zasilajgcy modut, komunikacji

elektrozaworu, czujnika wody

Wigzka komunikacji i zasilania sterownika
— modutu wyjsé

Wigzka komunikacji i zasilania sterownika
— modutu wyjsé

Wigzka komunikacji i zasilania sterownika
— modutu wyjsé

Wigzka komunikacji i zasilania sterownika
— modutu wyjsé

Bezpiecznik rurkowy 4A

Gniazdo zasilajgce z wigcznikiem
Regulator cisnienia wody

Zespot filtra wstepnego wody
Przepust push-fit zasilania wody

Zespot chtodzenia wody wraz
z termostatem
Elektrozawdr dozowania wody

Kabel zasilajacy dyspenser
Zasilacz 24v

Czujnik cisnienia wody

Przewdd 8mm drogi koncentratu
Ociekacz dyspensera Standard
Ociekacz dyspensera Tower

Obudowa boczna drewniana — czarna
Obudowa boczna drewniana — czarna -

Obudowa boczna drewniana — dab -
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VST,VTR

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR

ST, TR,VST,VTR

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR

ST

TR

VST

VTR

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR

ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST, TR,VST,VTR
ST,VST
TR,VTR
ST

VST

ST
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PC_046.4 Obudowa boczna Obudowa boczna drewniana — dab- VST
drewniana - VST

PC_046.5 Obudowa boczna Obudowa boczna drewniana — egzotic — ST
drewniana - ST

PC_046.6 Obudowa boczna Obudowa boczna drewniana — egzotic — VST
drewniana - VST

PC 047.1 Obudowa boczna z Obudowa boczna dyspensera z tworzywa ST
tworzywa =ST sztucznego

PC 047.2 Obudowa boczna z Obudowa boczna dyspensera z tworzywa VST
tworzywa =VST sztucznego

PC 047.3 Obudowa boczna z Obudowa boczna dyspensera z tworzywa VTR
tworzywa -VTR sztucznego

T_048 Rura Tower Rura maskujaca Tower TR,VTR
T_049 Obudowa Tower Obudowa polerowana Tower TR,VTR
T 050 Ociekacz Tower Ociekacz dyspensera wersji Tower TR,VTR

17. HAtAS | PROMIENIOWANIE

Warunki, w jakich badany byt dyspenser pod wzgledem emisji hatasu odpowiada normom
i dyrektywom europejskim. Srednia wartoé¢ poziomu hatasu podczas pracy urzadzenia nie przekracza
70 dB.

Dyspenser jest zgodny z wymaganiami dyrektywy o kompatybilnosci elektromagnetycznej EMC
2014/30/UE, w zwiazku, z czym urzadzenie nie emituje szkodliwych zaktocen elektromagnetycznych
oraz jest odporne na takie zaktécenia.

18. AWARIE

W przypadku wystgpienia awarii nalezy scisle przestrzega¢ zasad BHP bezpieczenstwa

podczas usuwania usterki. Kazde powstanie i usuniecie usterki powinno zosta¢ odnotowane.

W  przypadku powstania  warunkdéw  ekstremalnych,  sytuacji  awaryjnych

i  pozarowych, dziatania  obstugujgcego personelu  okreslajg  obowigzujgce
w przedsiebiorstwie instrukcje i plany ewakuacji.

Podczas sytuacji awaryjnej nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od pradu.

POSTEPOWANIE NA WYPADEK POZARU W mato prawdopodobnym przypadku wystgpienia pozaru
w elemencie urzadzenia wyprodukowanego przez firme BELFOOD wazne jest, aby zastosowac gasnice
zawierajgcy srodek gasniczy odpowiedniego typu. Pozar urzgdzen elektrycznych nalezy gasi¢ przy
uzyciu gasnic proszkowych (niebieska etykieta).
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19. SCHEMAT HYDRAULICZNY

Legenda:

1. Zasilanie wody

2.Filtr wstepny siatkowy
3.Regulator cisnienia wody
4. Czujnik cisnienia wody
5. Elektrozawdr wody

6. Zawor zwrotny

7. Blok chtodzacy

8. Strefa dozowania

9. Pompa perystaltyczna

10. Konektor potgczeniowy
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20. GWARANCIA

Na zakupione urzgdzenie przystuguje fabryczna gwarancja rozruchowa przez okres 12 miesiecy od daty
zakupu. Gwarancja dotyczy prawidtowe] pracy urzgdzenia, instalacji hydraulicznej, elektrycznej
i elektronicznej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen i defektow estetycznych wynikajacych
z nieprawidtowego transportu czy uzytkowania urzadzenia. Gwarancja nie obejmuje przypadkéow
uzytkowania w sposdb niezgodny z instrukcjg lub przeznaczeniem urzadzenia.

Gwarancja nie obejmuje czesci eksploatacyjnych podlegajgcych normalnemu zuzyciu podczas
uzytkowania urzadzenia, w szczegdlnosci: pompy koncentratu, konektoréw potgczeniowych,
przewoddéw drogi koncentratu, uszczelek. Gwarancja obejmuje naprawe i wymiane wszystkich
uszkodzonych komponentédw oraz przywrdcenie do petnej sprawnosci urzadzenia. Gwarancja nie
obejmuje napraw w miejscu instalacji urzadzenia. Koszty i ryzyko dostawy do wykonania naprawy
gwarancyjnej do Zaktadu Producenta Ztoty Potok ul Mineralna 2 42-253 Jandw, Polska lezy po stronie
kupujacego. W przypadku posiadania stosownych uprawniei wymiana uszkodzonych komponentow
moze zosta¢ dokonana przez kupujgcego / dystrybutora. W takim przypadku Producent zobowigzany
jest do dostania na swéj koszt uszkodzonych komponentéw pod warunkiem ich wymiany uszkodzony
na wiasciwy.

Gwarancja nie obejmuje potencjalnych strat finansowych wynikajacych z wytaczenia funkcji
pracy/awarii urzadzenia.

21. NOTATKI WtASNE
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Declaration of Conformity WE

Declaration No.: 1001/2023

Producer: BELFOOD Sp.z0.0

Meeleckiego 1073, 40-013 Katowice, Poland
We declare on our own responsibility that all our products:

Generic name Beverage dispenser

Model: Puremix Connect 3+1

.Yy are the last two digits of the year
Subject of the declaration: Device for dispensing juices, drinks or still water

The above-mentioned subject of this EU declaration of conformity is in conformity with the relevant
the requirements of Union harmonization legisiation:

2006/42WE

2014/53VE

2011/65/UE (2015/863)

2009/12S/WE (Ordinance 1275/2008, Ordinance 801/2013)

References to the relevant harmonized standards applied, including the date of the standard, or
references to the other technical specifications including the date of the specification for which
conformity is declared:

ENISO 121002010

EN 60335-1:2012+A11.2014+A132017+A1:2019+A142019+A2.2019
EN 60335-2-24 2010+A1:2019+A2 2015+ A11:2020

EN IEC 610005-3:2021

EN IEC 61000-5-1:2019

EN IEC 63000:2018

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer.

The chacsl 80¢ consrucion doaumentaton o Se %25 been prepared 1 accordance Wit Aanan VI Pant A of Direcive 200642 /
EC 003w vt o B 003w indosted sbowe N Pe request of staie auhortms the manutactre underiabes b provde Pe lechmaal dooumention n
el W2 SlecOnC COMMUNGIIoN Charres

The rosms FAmANDs COMPONants #nC Sectcl Givoms manufechur el by othe manyl oh0 have techry
Soaumertaton fr e marvfactsed sanern ond Nave niued the regured of y > PO fr han
On behalf of the manufacturer
ENGINEER OF INNOVATION AND TECHNOLOGY CHEF EXECUTIVE OFFICER
RAFAL PIETRUSINSKI GRZEGORZ FRACEK
Rafal Prclrusms, &ffjv." 77/1”/
signature of an authorized person signature of an authorized person

Bel cod wp.x 00

Ul Miglgckogo 10/3 40-013 Katowice

Place, date : POLAND, KATOWICE, 10.01.2023 NIP. 8542744227 REGON 243283018
KRS 0000483068

B +48 34 31220 T8 +4F 804 742 517

fax +48 77 2 www beifood pl

Serial number: PCS3ST/TR/VTR/VST-xouyy, where xoox is from 0001 to 9999,
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Urzadzenie chronione patentem wzornictwa przemystowego — wtasnos¢ intelektualna pod numerem
008856181-0001.

Zarejest / Registered 09/02/2022 . :
arejestrowano eqistere D
BELFOOD R: EUIPO

No 008856181-0001

URZAD UNII EUROPEJSKIEJ DS.
WEASNOSCI INTELEKTUALNEJ

SWIADECTWO REJESTRACJI

&

. Rej ji zostalo wy

dlapr. i ponizej i go Wzoru

Wspdinotowego. Wszystkie dane dotyczgce tego wzoru
zapisane sq w Rejestrze Wzorow Wspolnotowych.

EUROPEAN UNION INTELLECTUAL
PROPERTY OFFICE
CERTIFICATE OF REGISTRATION

This Cerlificate of Registration is hereby issued for the

Registered Community Design identified below. The

comesponding entries have been recorded in the
Register of Community Designs.

Dyrektor wykonawczy / The Executive
Director

C Pl

Christian Archambeau www.euipo.europa.eu
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