KACZKA Z OWOCAMI W SOSIE BRZOSKWINIOWYM

SPOSOB WYKONANIA:
Sktadniki na 2 porcje:

* 4 nogiz kaczki @ @

Marynata:
I |

150 g przecieru brzoskwiniowego Purena
50 g przecieru z guawy Purena

2 tyzki sosu sojowego

1 tyzka sosu Teriyaki

2 tyzki sosu rybnego

sok z potowy cytryny

1 tyzka miodu

Dodatki:

kilka ziemniakow
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2 mandarynki S
1 jabtko 2\
1 cebula .

4 zabki czosnku =
gatazka rozmarynu

szczypta tymianku Wszystkie sktadniki na marynate doktadnie wymieszac. Nogi z kaczki utozy¢ w naczyniu
sl i pieprz zaroodpornym i zala¢ marynata.

Naczynie wstawi¢ do nagrzanego do temp.
190°C piekarnika i piec okoto 2 godziny.

Gotowe danie spozy¢ w przeciagu 24 h.
Otwartg saszetke PURENA przechowywa¢
wloddéwce przez7 dni.



